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 19/12/99 پذیرش مقاله:
کشور  آور کشاورزیتولیدی و مصرفی استراتژیک و ارز زعفران به عنوان یکی از محصولات مقدمه:

پا، این خصوصاً اروشناخته شده است. با توجه به بازار بسیار خوب این محصول در آسیای صغیر و 

ند ایتالیا و اسپانیا امکان برای ایران وجود دارد که بتواند خود را از کوران رقابت با کشورهای رقیب مان

ریق طدرصدی این محصول در سطح جهان را از  96و حتی افغانستان عقب نگذارد و بازار مناسب 

فظ نماید. حنظام های کنترل کیفیت  تولید محصولی با کیفیت بالا با رعایت استانداردهای مختلف و

یکی از  .در آداب دینی نیز، بر اهمیت اثربخشی مواد غذایی بر جسم و جان بسیار تأکید شده است

گزاره های قرآنی در این زمینه واژه طیب می باشد.

ردهای های دینی و استاندادر این تحقیق سعی گردید با تلفیق مفهومی مناسب از آموزه ها:روش

 ود، نظام کنترل کیفیت جامعی درخصوص دستیابی به محصول زعفران طیب تدوین شود. موج

ران بر پس از تبیین مفهوم زعفران طیب به طراحی مدل ارزیابی کیفیت و رتبه بندی زعف نتایج:

ختلف اساس پنج مؤلفه اصلی محصول طیب )حلیت، سلامت، اصالت، جذابیت و برکت( برای مراحل م

 زعفران پرداخته شد. تولید تا عرضه 

ه منظور ب ،های مکانیزه و کارآمدبهره مندی از روش ،نشان داد ی انجام شدههابررسی گیری:نتیجه

استفاده  و ،اصلاح قوانین و استانداردهای موجود در جهتبهره وری بیشتر و انجام تحقیقات بیشتر 

هگشا باشد. تواند در راستای دستیابی به زعفرانی طیب رابهینه از امکانات، از مواردی است که می

ریزی و هو برنام ،تولیدکنندگان و متولیان حوزه زعفراناز مسلماً این مهم جز با مشارکت جمعی 

 مدیریت صحیح در مراحل مختلف تولید تا عرضه محصول میسر نخواهد بود.
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مقدمه

مزیت نسبی،  در میان محصولات کشاورزی برخوردار از

زعفران از جمله محصولات ارزشمندی است که جایگاه 

 400فرد در سطح جهان دارد. ایران با بیش از  به منحصر
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 7/93درصد سطح زیر کشت و  90تن زعفران در حدود 

درصد تولید جهانی را به خود اختصاص داده است و بـه 

ترین تولیدکننده زعفران از نظر کیفیت و عنوان بزرگ
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باشد. از دیگر سو روند رو به رشد در سطح جهان می کمیت

سهم صادرات زعفران از کل صادرات غیرنفتی و صادرات 

آوری آن و ایجاد درآمد و اشتغال بخـش کشاورزی و ارز

برای روستائیان کشور، توجه به آن را دو چندان 

  (.2-1)سازدمی

در منابع موجود، مصرف سرانه جهانی زعفران در سال 

گرم به ازای هر فرد گزارش شده میلی 14در حدود 1985

های اخیر رشد چشمگیری داشته که این مقدار طی سال

هرچند که بنا به گزارش روزنامه ایران هنوز (. 3)است

 کشورهای آفریقایی نظیر مصر سهم بسیار اندکی در بازار

ه مصرف زعفران دارند یا اینکه اکثر مردم کشور غنا ب

. در حال (4)ختی از این محصول ندارندکلی هیچ شناطور

تن زعفران که  80با مصرف سالانه حدود  ایرانحاضر 

 باشد، پرمصرف گرم می 71/0حاکی از مصرف سرانه حدود 

رود. مصرف سرانه  ترین کشور در جهان به شمار می

کشورهای خاورمیانه نیز در همین حدود تخمین زده 

تن در سال،  50آمریکا نیز با مصرف حدود  (.5)شودمی

یکی از عمده متقاضیان و کشورهای پرمصرف زعفران است. 

های گذشته به دلیل مشکلاتی از هر چند که طی سال

جمله تحریم، بازار مصرف آمریکا از دسترس ایران خارج 

ا و ایتالیا های ایرانی از طریق بازار اسپانیشده و غالباً زعفران

ای پرمصرف زعفران رسد. از دیگر کشوره به این کشور می

کانادا،  توان به ایتالیا، اسپانیا، فرانسه، آلمان،در جهان می

 استرالیا و در قاره آسیا و کشورهای منطقه به عربستان

 سعودی، امارات متحده عربی، بحرین، کویت، اردن و عمان

  (.4)اشاره نمود

بر اساس تحقیقات صورت گرفته زعفران یک گیاه 

و دارویی و در واقع یک گیاه دارویی  سرشار از خواص غذایی

ها شرط اصلی برای . شناخت این ویژگی(6)ستدارو ا یا غذا

های کیفیت زنجیره تولید و مصرف زعفران تدوین استاندارد

و ارتقای ارزش افزوده آن است. عمده مصرف زعفران 

ست که به دلیل طعم و رنگ شدید مربوط به صنعت غذا

زعفران معمولاً به عنوان یک جزء باشد.  این محصول می

های شیمیایی غذایی طبیعی و به عنوان جایگزین افزودنی

دار، چای،  در صنایع لبنی و قنادی و در تهیه شیر طعم

شود که باعث بهبود بستنی، ژله و پودر کیک مصرف می

 (.7)گرددعطر و طعم و رنگ محصولات غذایی می

 دیم برای زعفرانهای قدر طب سنتی ایران نیز از زمان

های جدید در خصوص اند و یافته خواص درمانی قائل بوده

 میکروبی، ضد اکسیدانی، اثرات ضد های آنتیویژگی

بخشی زعفران، کاربرد این  افسردگی و همچنین آرامش

ای افزایش طور فزایندهبه محصول در مصارف پزشکی را نیز 

ن یکی از های زعفراها و ظرفیتداده است. شناخت ویژگی

سازی استاندارد طیب برای این  الزامات اصلی پیاده

 .(8)باشد محصول می

شناسانه اسلام  نشان طیب بر اساس مبانی هستی

های طراحی شده است و الزامات آن در قالب استاندارد

فرایندی و سیستمی بر روی محصولات، خدمات و 

گردد. این نشان فاصله های متقاضی اعمال میسازمان

های کیفیت از جمله نشان حلال معناداری با سایر نشان

 دارد و مظهر کامل سبک زندگی اسلامی و یکی از شاخص

می های مورد نیاز برای استقرار تمدن نوین اسلاترین مولفه

ی ها استانداردهای طیب، نحوه اثرگذاراست. علاوه بر این

به  دادن به علم و فناوری را نیزنگرش توحیدی در جهت

تواند جریان علم و گذارند؛ این اثرگذاری مینمایش می

(.9)وری را به سمت حیات طیبه سوق دهدفنا

روش کار

ها و آداب دینی در مجموعه دستورالعملتحقیق حاضر، در 

های کنترل کیفیت قرار گرفته کنار سایر استانداردها و نظام

و با یک تلفیق مفهومی مناسب، نظام کنترل کیفیت 

. همچنین شده استجامعی برای زعفران تدوین 

های طیب متناسب با زنجیره محصول زعفران بیان شاخص

گردیده است و متناسب با هر کدام از عوامل اصلی زنجیره 

برای زعفران تبیین شده است. به این ترتیب چارچوبی 

های تلفیق معیارهای برگرفته از مبانی اسلامی با مؤلفه

کنترل کیفیت برگرفته از سایر استانداردها طراحی شده 

است که قابل انطباق با زنجیره تولید و مصرف محصول 

توان کیفیت محصول باشد و با استفاده از آن میزعفران می

 . زعفران را بر اساس یک رویکرد جدید ارزیابی کرد
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منطق مدل ارزیابی طیبالف( 

کیفیت هر محصول طیب متأثر از کیفیت همه عوامل 

موجود در فرایند تولید تا مصرف است. به منظور قرار 

ها و واحدهای تحت پوشش در یک مسیر گرفتن سازمان

تکاملی تدریجی، عوامل مؤثر بر کیفیت در پنج مرحله 

 تعمیق یا توسعه دانش )داشتن طرح و برنامه برای تعمیق

ها و دانش در هر زمینه(، نوسازی و نوآوری در روش

فرایندها )تبدیل کردن دانش جدید به یک برنامه یا 

قدام با افرایند(، اجرا یا ابزارسازی )اجرایی کردن برنامه یا 

ثیرسنجی عملکرد أایجاد سازوکار و ابزارهای مناسب(، ت

سنجش اثر حاصل از اجرایی کردن برنامه( و اصلاح و )

 ها در نتیجه سنجشها یا برنامهبهبود مستمر )بهبود روش

نج شوند. ارزیابی متوازن پها( ارزیابی میاثر حاصل از آن

گام فوق به عنوان منطق ارزیابی در همه استانداردهای 

شود.طیب در نظر گرفته می

بندیکیفیت و رتبهطراحی مدل ارزیابی ب( 

بندی زعفران، براساس مدل ارزیابی کیفیت و رتبه

المللی های قرآنی و روایی، استانداردهای ملی و بینآموزه

موجود و نیز با کمک و مشاوره متخصصین در حوزه زعفران 

تهیه شده است. ایده نشان طیب برگرفته از مضامین بلند 

برد قرآنی است که بر قرآن مجید و یک واژه اصیل و پرکار

پنج رکن حلیت، سلامت، اصالت، جذابیت و برکت استوار 

ها یا استانداردهای کیفیت )حلال، بوده و با سایر نشان

ارگانیک، اصول آراستگی محصول، و ...( دارای ارتباط 

های اصل طیب، ویژگی 5بر مبنای  (.10)منطقی است

زعفران طیب در بندی تولید اختصاصی مدل ارزیابی و رتبه

سازی زمین، کاشت، داشت، مراحل پیش از کاشت و آماده

بندی و عرضه محصول، در جداولی برداشت، فرآوری و بسته

با استفاده از استانداردهای  3 ،2، 1در سه رتبه طیب درجه 

 خصوص مباحث حلال،درو بین المللی مختلف ملی 

رتبط با ارگانیک، کشاورزی خوب و سایر استانداردهای م

زعفران و نیز آیات و روایات بیان شده است. در این مدل 

ارزیابی هر مرحله از مراحل تولید یا عرضه محصول، به 

 اصل ذکر شده مورد ارزیابی قرار 5صورت مجزا براساس 

و با توجه به اهمیت هر یک از اصول طیب، پس از گرفته 

 .گردیدضریبی ضرب جمع نمرات آن اصل، عدد نهایی در

بدین  بیاصول پنجگانه ط یدرنظر گرفته شده برا بیضرا

، 2، اصل سلامت: ضریب 3اصل حلیت: ضریب  ترتیب بود:

. 5/1و اصل برکت: ضریب  1اصل اصالت و جذابیت: ضریب 

س از جمع نمرات مربوط به هر اصل طیب، در انتها برای پ

 5هر مرحله از تولید محصول، جمع کل نمرات مربوط به 

نیز بررسی شده و با محدوده مربوط به درجات اصل طیب 

مختلف طیب مقایسه و بدین ترتیب آن مرحله به لحاظ 

 . گردیدبندی طیب بودن یا نبودن و نیز درجه طیب، رتبه

گردد در هر مرحله در صورتی که حتی یکی متذکر می

ها حائز اهمیت از بندهای اصول طیب که عدم انطباق آن

طور کلی آن مرحله از مقوله اشد، بهاست، رعایت نشده ب

محصول طیب خارج خواهد بود و سایر امتیازهای کسب 

شده در آن اصل و در مجموع آن مرحله ارزیابی، لحاظ 

لازم به ذکر است در صورتی که هر همچنین  نخواهد شد.

شش مرحله پیش از کاشت تا عرضه محصول زعفران توسط 

بندی آن ها برای درجهیک هلدینگ انجام شود همه مؤلفه

د گرفت. در غیر این نهلدینگ مورد ارزیابی قرار خواه

صورت، به طور مثال اگر شرکتی تنها کاشت و برداشت و 

ه بتا قبل از فرآوری محصول فعالیت کند؛ و یا تنها مختص 

بندی زعفران باشد و یا فقط به عرضه فرآوری و بسته

اصل طیب بر  5محصول زعفران طیب بپردازد مسلماً 

اساس جداول مدل ارزیابی، برای همان مراحل ارزیابی 

.شودمی

 هایافته

 بندی تولیدهای اختصاصی مدل ارزیابی و رتبهویژگی

سازی زمین، زعفران طیب در مراحل پیش از کاشت و آماده

بندی و عرضه کاشت، داشت، برداشت، فرآوری و بسته

است.آمده  6تا  1محصول، در جداول 
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الف( امور پیش از کاشت و آماده سازی زمین 

سازی زمین بسیار مهم است، در کشت زعفران آماده

های زیادی در زمین باقی زعفران سالبنه چرا که قرار است 

سازی زمین و تغذیه آن قبل بماند. بنابراین شخم و آماده

. (11)ثر باشدؤهای بعد متواند در عملکرد سالاز کاشت می

  در تولید محصول اثرگذارپارامترهای  ترینهمم ،1جدول 

دهد.زعفران طیب در این مرحله را نشان می

حلیت

مزرعه کارگران و کنندگان مالکان، شرکاء، اجاره مسلمان بودن-1

ایبودن، دارا بودن مجوز  یبه طور مثال در صورت موقوف ن؛یزم یقانون تیدر مالک یاصول شرع تیرعا-2

(نیبودن زم مهی)درصورت ب مهیپرداخت ب ایسالانه و  یپرداخت اجاره بها

نزمی کنندگاناجاره ایو منصفانه مالکان، شرکاء  یمشروع، قانون یمال یقراردادها میتنظ-3

مرتبط یاسلام و آگاه به موارد شرع یمالکان، شرکاء، اجاره کنندگان و کارگران مزرعه به مبان ییآشنا-4

(ی)با آموزش شفاه

مرتبط یاسلام و آگاه به موارد شرع یمالکان، شرکاء، اجاره کنندگان و کارگران مزرعه به مبان ییآشنا-5

)با استفاده از بروشور(

مرتبط یاسلام و آگاه به موارد شرع یمالکان، شرکاء، اجاره کنندگان و کارگران مزرعه به مبان ییآشنا-6

شرکت در کارگاه مرتبط( ی)با ارائه گواه

و منصفانه با کارگران مزرعه یقانون یقراردادها میتنظ-7

عدم انطباق

عدم انطباق

عدم انطباق

3

2

1

1

-

-

-

1

2

3

1

اصول 

بیط
امتیاز درجه طیبالزامات

سلامت

.(12خاک به سموم ) یاز عدم آلودگ نانیاطم-1

ز پسابو در صورت استفاده ا یو صنعت یدامدار ،یمارستانیب ،یپساب شهر افتیاز عدم در نانیاطم-2

.(13شده ) هیتصف

یو صنعت یدامدار ،یمارستانیب ،یپساب شهر افتیاز عدم در نانیاطم-3

درصد( 65گراد، رطوبت  یدرجه سانت 25 یو مکان آن دما ی)روش نگهدارها بنه ینگهدار-4

نیکارگران در اطراف زم یبرا یبهداشت هایدستورالعمل یحاو یپلاکاردها نصب-5

.(14 ،12کارگران ) یها برادست یشستشو یبرا یمکان یو دارا زیتم یبهداشت سیسرو یساز فراهم-6

ب لولهکارگران )با آ یها برادست یشستشو یبرا یمکان یو دارا زیتم یبهداشت سیسرو یساز فراهم-7

.(14 ،12) ( یکش

ب لولهکارگران )با آ یها برادست یشستشو یبرا یمکان یو دارا زیتم یبهداشت سیسرو یساز فراهم-8

.(14 ،12) ( انیها و آقاخانم یو مجزا برا یکش

انطباق عدم

2

1

1

1

3

2

1

-

1

2

1

1

1

2

3

برکت

(یکارکنان )شفاه یو توانمندساز یتخصص هایآموزش مهارت ،ییدانش افزا هایارائه طرح-1

(یواهکارکنان )با ارائه گ یو توانمندساز یتخصص هایآموزش مهارت ،ییدانش افزا هایطرح ارائه-2

.(12) یبهره ور شیبه منظور افزا یو شن یرس یلوم ،یلوم یهااز خاک استفاده-3

خاک شیبه منظور ممانعت از فرسا ورزیخاک اتیعمل انجام-4

مرحله کاشت نیقبل از اول یدام دهیاز کود پوس استفاده-5

نیزم یاریبه آب ازی)به صرفه( در صورت ن یقطره ا ای یباران یاریآب یها ستمیاز س استفاده-6

هاآلات مناسب جهت گرفتن خاک بنه نیاز ماش استفاده-7

زعفران یامناسب از بنه ه یریبهره گ یبنه بر اساس اندازه برا یآلات سورت بند نیاز ماش استفاده-8

2

1

1

1

1

1

1

1

1

2

1

1

1

1

1

1

جذابیت

قهمنط یعیطب میکشت و کمک به تعادل در اقل نیزم یرامونیپ طیمح ییبایو ز یتوجه به سرسبز-1

کشت نیساز در اطراف زم تیو هو یآموزش یبایپلاکاردها و تابلوها ز کاربرد-2

ستیز طیبا مح یبه منظور هماهنگ یدر صورت حصارکش یعیطب باتیاز ترک استفاده -3

گرم 10با وزن حداقل  یهااز بنه استفاده -4

گرم 15تا  11با وزن   یهااز بنه استفاده -5

گرم 15از  شیبا وزن ب یهااز بنه استفاده -6

متحدالشکل )گرد( یهااز بنه استفاده -7

1  

2،1

1

3

2

1

1

1

1

1

1

2

3

1

ینزم یاز کاشت و آماده ساز یشزعفران در مرحله پ یفیتک یابیمدل ارز .1جدول 
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آن انجام  بنهکاشت زعفران توسط  کاشت:ب( 

و زمان مناسب برای کشت، امری  بنهشود. انتخاب می

های درشت با فواصل و عمق بنهضروری است. استفاده از 

. جدول (15)کاشت مناسب در این مرحله توصیه شده است

ثر در رعایت نکاتی جهت نیل به محصول طیب ؤ، عوامل م2

 دهد.را نشان می

مدل ارزیابی کیفیت زعفران در مرحله کاشت .2جدول 

اصول 

بیط
امتیاز درجه طیبالزامات

سلامت

یدگیپوس یو حاو یقارچ یمشکوک به آلودگ ایکنه  یحاو یازهایعدم کاربرد پ-1

در محل( هیاول یکارگران )وجود جعبه کمک ها یمنیالزامات سلامت و ا تیرعا -2

که دوره یدر محل و وجود فرد هیاول یکارگران )وجود جعبه کمک ها یمنیالزامات سلامت و ا تیرعا -3

دارد( یرا گذرانده و گواه هیاول یکمک ها

انهیشناسنامه سلامت سال یکارگران دارا یریبکارگ -4

کارگران یدست ها برا یشستشو یبرا یمکان یو دارا زیتم  یبهداشت سیسرو یساز فراهم -5

کارگران )با آب لوله یدست ها برا یشستشو یبرا یمکان یو دارا زیتم  یبهداشت سیسرو یساز فراهم -6

(یکش

کارگران )با آب لوله یدست ها برا یشستشو یبرا یمکان یو دارا زیتم  یبهداشت سیسرو یساز فراهم -7

(انیخانم ها و آقا یو مجزا برا یکش

کارگران یبرا یسالم و کاف یو غذا یدنیآب آشام یساز فراهم -8

عدم انطباق

2

1

1

3

2

1

1

-

1

2

1

1

2

3

1

برکت

.(12گرم ) 10 یهااستفاده از بنه -1

گرم 15تا  11 نیب یهااز بنه استفاده -2

گرم 15از  شتریب  یهااز بنه استفاده -3

.(12) هایماریمقاوم به آفات و ب یهااز بنه استفاده -4

تیفیک نیمأاستاندارد و ت طیبر حفظ شرا دیکاشت با تاک اتیعمل یمدرن و به روز ط زاتیتجه کاربرد -5

محصول

3

2

1

1

2

1

2

3

1

1

حلیت

مرتبط یاسلام و آگاه به موارد شرع یاستفاده از کارگران مسلمان آشنا به مبان-1

استفاده بدون گان،یهمسا نیورود به زم ریمجاور )نظ هاینیزم یمزاحمت برا جادیاز عدم ا نانیاطم -2

مجاور( هاینیآلات و ابزار زم نیماش ایمجوز از کارگران و 

(ییمطهرات و شستشو با مواد حلال )در صورت وجود دستشو تیو... بر اساس رعا ییدستشو نظافت -3

پرداخت حقوق و دستمزد کارگران عدم -4

استفادهو  میاقل رییاز کشت در منطقه به جهت تغ یناش یطیمح ستیاز عدم وقوع خطرات ز نانیاطم -5

کباریسال  8تا  4 نیب  ،(12) یاز تناوب زراع

استفادهو  میاقل رییاز کشت در منطقه به جهت تغ یناش یطیمح ستیاز عدم وقوع خطرات ز نانیاطم -6

کباری سال 4هر  ،(12) یاز تناوب زراع

حقوق و پرداخت دستمزد به موقع کارگران )هر ماه( تیرعا-7

حقوق و پرداخت دستمزد به موقع کارگران )هر هفته( تیرعا -8

حقوق و پرداخت دستمزد به موقع کارگران )روزانه( تیرعا -9

یساعت برا می)قرار دادن زمان ن یبرنامه و ساعات کار کارگران متناسب با آداب و شعائر اسلام میتنظ -10

صرف صبحانه(

عدم انطباق

عدم انطباق

عدم انطباق

عدم انطباق

2

1

3

2

1

2

-

-

-

-

1

2

1

2

3

1

- عدم انطباق  قرارداد، قولنامه، وکالت نامه ای یاصالت سند ملک -1اصالت
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ساعت صبحانه و می)قرار دادن ن یاسلام شعائربا آداب و  متناسببرنامه و ساعات کار کارگران  میتنظ -14

(یصرف چا ایاستراحت  یصبحانه تا ظهر برا نیربع ماب کی

و ذهاب کارگران ابی( جهت ارایگان) لهیوس هیته -15

1

1

2

1

جذابیت

.(16) نیزم حیو تسط کنواختیو  کدستی ینیاستفاده از زم-1

منظم هایفیدر رد بنه کاشت -2

کارگران )با ارائه بروشور( یبرا یرفتار یالگو آموزش -3

(یگواه یکارگاه دارا یکارگران )با برگزار یبرا یرفتار یالگو آموزش -4

خنک و ...(( یدنی)نوشیو نشاط کارگران )مشوق خوراک یبه شاداب توجه -5

(شتریخنک و ...( و زمان استراحت ب یدنی)نوشیو نشاط کارگران )مشوق خوراک یبه شاداب توجه -6

زیاز لباس فرم تم استفاده -7

زیو تم کسانیاز لباس فرم  استفاده -8

1 ،2، 3

1

2

1

2

1

2

1

1

1

1

2

1

2

1

2

اصالت

...مالک و ن،یزم اتینصب پلاکارد نشان دهنده خصوص-1

استفاده شود. یکاشت و داشت بوم یو الگوها یدانش فن از -2

منطقه یاز کارگران بوم استفاده -3

یدر مواجهه با کارگران در توافق کار صداقت -4

1 ،2، 3

1

1

1 ،3،2

1

1

1

1

زعفران هم مانند سایر گیاهان نیاز به  ج( داشت:

که  هستندمراقبت دارد. جوندگان مهمترین آفت زعفران 

های هرز هم . وجین علف(17)رسانندآن آسیب می بنهبه 

در این مرحله از تولید زعفران از اقداماتی است که باید 

هرز هم از رشد گیاه زعفران انجام شود چرا که علف 

کند. در جلوگیری کرده و هم زمینه بروز آفات را فراهم می

پارامترها و نکات مهم جهت رسیدن به محصول  ،3جدول 

 طیب در مرحله داشت زعفران بیان شده است.

داشت مرحله در زعفران کیفیت یابیارز مدل. 3جدول 

اصول 

بیط
امتیاز درجه طیبالزامات

سلامت

عدم استفاده از سموم دفع آفات -1

.(12زعفران ) دهی تا دو ماه قبل از گل کی( حداقل ی)کود تازه دام یتوقف کوده -2

ینفت باتیسموم دفع آفات، ترک ترات،ین ن،یو فلزات سنگ یکروبیآب مورد استفاده به لحاظ م زیآنال -3

(12 ،18 ،19).

ینفت باتیسموم دفع آفات، ترک ترات،ین ن،یو فلزات سنگ یکروبیآب مورد استفاده به لحاظ م زیآنال -4

(12 ،18 ،19).

ینفت باتیسموم دفع آفات، ترک ترات،ین ن،یو فلزات سنگ یکروبیآب مورد استفاده به لحاظ م زیآنال -5

(12 ،18 ،19).

در محل( هیاول یهاکارگران )وجود جعبه کمک یمنیالزامات سلامت و ا تیرعا -6

که دوره یدر محل و وجود فرد هیاول یهاکارگران )وجود جعبه کمک یمنیالزامات سلامت و ا تیرعا -7

دارد( یرا گذرانده و گواه هیاول یهاکمک

انهیشناسنامه سلامت سال یکارگران دارا یریبکارگ -8

.(14، 12)کارگران  یها برادست یشستشو یبرا یمکان یو دارا زیتم  یبهداشت سیسرو یساز فراهم -9

کارگران )با آب لوله یها برادست یشستشو یبرا یمکان یو دارا زیتم یبهداشت سیسرو یساز فراهم -10

.(14، 12)( یکش

عدم انطباق

عدم انطباق

3
 

2

1

2

1

1

3

2

-

-

1
 

2

3

1

2

1

1

2
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لوله کارگران )با آب  یها برادست یشستشو یبرا یمکان یو دارا زیتم یبهداشت سیسرو یساز فراهم -11

.(14، 12)( انیخانم ها و آقا یو مجزا برا یکش

استفاده از علف زعفران برای مزرعه به هاو دام یاهل واناتیاز ورود ح ممانعت -12

جوندگان هیاز محصول عل یعیسازوکار حفاظت طب کی نیمأت -13

کیولوژیو کنترل ب یکیمکان هایهرز فقط به روش هایبا علف مبارزه -14

(دهیشده )کود پوس یفرآور یعیطب یاز کودها استفاده -15

1

1

1

1 ،2 ، 3

1

3

1

1

1

1

برکت
زعفران اهیاز رقابت آن با گ یریمنظور جلوگ( به زهییهرز )زمستانه، بهاره و پا یهاحذف به موقع علف-1

علمکرد شیبه موقع به منظور افزا اد،یمنظم، ز یاریآب -2

1 ،3،2

1 ،3،2

1

1

حلیت

مرتبط یاسلام و آگاه به موارد شرع یاستفاده از کارگران مسلمان آشنا به مبان -1

میعدم تجاوز به حر ریدر مزرعه، نظ یمزارع )به طور مثال با عدم آتش زن ریسا گانیحقوق همسا تیرعا -2

(گانیهمسا نیزم

مطهرات و شستشو با مواد حلال تی... بر اساس رعاو ییدستشو نظافت -3

حقوق و دستمزد به موقع کارگران )هر ماه( تیرعا -4

حقوق و دستمزد به موقع کارگران )هر هفته( تیرعا -5

حقوق و دستمزد به موقع کارگران )روزانه( تیرعا -6

یساعت برا می)قرار دادن زمان ن یبرنامه و ساعات کار کارگران متناسب با آداب و شعائر اسلام میتنظ -7

صرف صبحانه(

ساعت صبحانه و می)قرار دادن ن یاسلام کارگران متناسب با آداب و شعائر برنامه و ساعات کار میتنظ -8

(یصرف چا ایاستراحت  یصبحانه تا ظهر برا نیربع ماب کی

و ذهاب کارگران ابی( جهت ارایگان) لهیوس هیته -9

عدم انطباق

عدم انطباق

عدم انطباق

3

2

1

2

1

1

-

-

-

1

2

3

1

2

1

جذابیت

خنک و ...(( یدنی)نوشیو نشاط کارگران )مشوق خوراک یتوجه به شاداب-1

(شتریخنک و ...(، زمان استراحت ب یدنی)نوشیو نشاط کارگران )مشوق خوراک یبه شاداب توجه -2

(یشفاه حاتیکارگران )با ارائه توض یبرا یرفتار یالگو آموزش -3

کارگران )با ارائه بروشور( یبرا یرفتار یالگو آموزش -4

(یگواه یکارگاه دارا یکارگران )با برگزار یبرا یرفتار یالگو آموزش -5

زیاز لباس فرم تم استفاده -6

زیو تم کسانیاز لباس فرم  استفاده -7

دستگاه( ایآراسته )با دست  ایبه مزرعه یابیهرز به منظور دست هایعلف حذف -8

2

1

3

2

1

2

1

1 ،2، 3

1

2

1

2

3

1

2

1

اصالت
حذف علف هرز یکیاصالت در ابزار مکان-1

منطقه یاز کارگران بوم استفاده -2

1

1
 

1

1
 

با توجه به شرایط آب و هوایی کشور،  د( برداشت:

برداشت زعفران از اواخر مهرماه تا اوایل آذرماه ادامه دارد. 

های بنفش زعفران خودنمایی در این فاصله زمانی کوتاه گل

کرده و کشاورز نتیجه زحمات خود در طی سال را برداشت 

کند. برداشت زعفران بصورت غیرمکانیزه و با دست می

، نکاتی که برای رسیدن به 4. در جدول (15)شودانجام می

 محصول طیب لازم است بیان شده است.

مدل ارزیابی کیفیت زعفران در مرحله برداشت .4جدول 

اصـــول 

بیط

امتیاز درجه طیبالزامات

سلامت

ستفاده از -1 ست سهیک ای یگون عدم ا شده و بدون جر یکیپلا ستفاده  سب و ا آوری هوا در جمع انینامنا

.(14، 12) گل(

.مناسب( یارگونوم طی)آموزش شرا ،(12کارگران ) یمنیالزامات سلامت و ا تیرعا -2

عدم انطباق

2

-

1
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(زهیمکان یهاستمی)استفاده از س ،(12کارگران ) یمنیالزامات سلامت و ا تیرعا -3

.(12کارت سلامت سالانه ) یاز کارگران دارا استفاده -4

.(12) دهند شستشو صابون و آب با را هادست کوتاه، را هاناخن یستیاز برداشت با شیکارگران پ هیکل -5

یاز آلرژ یریجلوگ یاز ماسک برا استفاده -6

هیشده با امکان تهو یمشبک و ضدعفون ز،یتم یسبدها کاربرد -7

.(14، 12)برداشت یسبدها یکردن هفتگ یو ضدعفون شستشو -8

.(14، 12)برداشت  یکردن روزانه سبدها یو ضدعفون شستشو -9

کلاله یدگید بیاز ورود پرندگان به منظور عدم آس یریجلوگ -10

.(12) یکاملاً بهداشت طیزمان ممکن پس از برداشت و در شرا نتریکلاله و خامه در کوتاه یجداساز -11

.(12) یکاملاً بهداشت طیزمان ممکن پس از برداشت و در شرا نتریکلاله و خامه در کوتاه یجداساز -12

.(12) یکاملاً بهداشت طیزمان ممکن پس از برداشت و در شرا نتریکلاله و خامه در کوتاه یجداساز -13

کارگران یها برادست یشستشو یبرا یمکان یو دارا زیتم یبهداشت سیسرو یساز فراهم -14

شت سیسرو یساز فراهم -15 شو یبرا یمکان یو دارا زیتم یبهدا ست ست یش کارگران )با آب یها براد

(یلوله کش

شت سیسرو یساز فراهم -16 شو یبرا یمکان یو دارا زیتم یبهدا ست ست یش کارگران )با آب یها براد

(انیخانم ها و آقا یو مجزا برا یلوله کش

کارگران یبرا یسالم و کاف یو غذا یدنیآب آشام یساز فراهم -17

در مزرعه هنگام برداشت نیحضور کودکان در کنار والد عدم -18

 .(20زمان ممکن ) نتریدر کوتاه یبه محل فرآور یبهداشت کاملاً یگل به شکل یترابر -19

مسقف به عنوان انبار موقت یاز فضا استفاده -20

ساعت( 10کوتاه مدت گل با کنترل دما و رطوبت )کمتر از  یجهت نگهدار یاز انبار بهداشت استفاده -21

20-21).

1

1

1 ،2، 3

1

1

2

1

1

3

2

1

3

2

1

1

1

1 ،2، 3

2

1

2

1

1

1

1

1

2

1

1

2

3

1

2

3

1

1

1

1

2

برکت

تیفیمرتبط با برداشــت زعفران در جهت حفظ ک یو تخصــصــ یفن هایکارگران از مهارت یبرخوردار-1

(یمحصول )شفاه یحداکثر

تیفیمرتبط با برداشـت زعفران در جهت حفظ ک یو تخصـصـ یفن هایکارگران از مهارت یبرخوردار -2

(یمحصول )با ارائه گواه یحداکثر

سا تیفیک حفظ -3 ستفاده از و شت با ا صول پس از بردا سر ینگهدار لیمح سب و انتقال  به واحد عیمنا

(.12ساعت( ) 10)کمتر از  عاتیضا جادیو ا بیاز آس یریبه منظور جلوگ یبندو بسته یفرآور

سا تیفیک حفظ -4 ستفاده از و شت با ا صول پس از بردا سر ینگهدار لیمح سب و انتقال  به واحد عیمنا

ساعت( 5)کمتر از  عاتیضا جادیو ا بیاز آس یریبه منظور جلوگ یبندو بسته یفرآور

یوربهره شیکارگران به منظور افزا قیو تشو زهیانگ جادیا -5

اسراف( قیبرداشت )مصاد نیاز هرگونه اسراف ح زیپره -6

2

1

2

1

1 ،2 ، 3

1 ،2 ، 3

1

2

1

2

1

1

حلیت

برداشت محصول زانیدر م ءحقوق شرکا تیرعا -1

نجس به داخل مزرعه واناتیاز عبور و مرور ح یریجلوگ -2

نجس واناتیمحصول به مدفوع و ادرار ح یاز آلودگ یریجلوگ -3

برداشت زاتیو تجه لینبودن وسا یاز غصب نانیاطم -4

هامدت از آن یمورد استفاده در صورت عدم استفاده طولان لیاز پرداخت خمس وسا نانیاطم -5

مرتبط یاسلام و آگاه به موارد شرع یاز کارگران مسلمان آشنا به مبان استفاده -6

مطهرات و شستشو با مواد حلال تی... بر اساس رعاو ییدستشو نظافت -7

حقوق و دستمزد به موقع کارگران )هر ماه( تیرعا -8

حقوق و دستمزد به موقع کارگران )هر هفته( تیرعا -9

حقوق و دستمزد به موقع کارگران )روزانه( تیرعا -10

سلام میتنظ -11 شعائر ا سب با آداب و  ساعات کار کارگران متنا ساعت می)قرار دادن زمان ن یبرنامه و 

صرف صبحانه( یبرا

ساعت صبحانه و می)قرار دادن ن یبرنامه و ساعات کار کارگران متناسب با آداب و شعائر اسلام میتنظ -12

(یصرف چا ایاستراحت  یصبحانه تا ظهر برا نیربع ماب کی

و ذهاب کارگران ابی( جهت ارایگان) لهیوس هیته -13

عدم انطباق

عدم انطباق

عدم انطباق

عدم انطباق

عدم انطباق

عدم انطباق

عدم انطباق
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جذابیت

از شکفتن گل شپی زود صبح در زعفرانبرداشت منظم غنچه  -1

مورد استفاده زاتیو تجه لیوسا یزگیبه پاک توجه -2

هاگل یآور متحدالشکل جهت جمع یسبدها کاربرد -3

هاگل آوری متناسب با گل زعفران جهت جمع یمتحدالشکل و با جنس و رنگ یسبدها کاربرد -4

انتقال گل نیماش یو آراستگ یزگیبه پاک توجه -5

( دیمسقف و بدور از نور خورش ییها )فضامحدود گل یآراسته جهت نگهدار یفضا -6

ضا -7 سته جهت نگهدار یف ضامحدود گل یآرا ش ییها )ف سقف، دور از نور خور و با کنترل رطوبت و دیم

دما(

(یشفاه حاتیکارگران )با ارائه توض یبرا یرفتار یالگو آموزش -8

کارگران )با ارائه بروشور( یبرا یرفتار یالگو آموزش -9

(یگواه یکارگاه دارا یکارگران )با برگزار یبرا یرفتار یالگو آموزش -10

زیاز لباس فرم تم استفاده -11

زیو تم کسانیاز لباس فرم  استفاده -12

...(خنک و یدنی)نوشیو نشاط کارگران )مشوق خوراک یبه شاداب توجه -13

،شــتری...(، زمان اســتراحت بخنک و یدنی)نوشــیو نشــاط کارگران )مشــوق خوراک یبه شــاداب توجه -14

و ...( یمحل یقیاستفاده از موس

و خانم ها( انیآقا یمطلوب )مجزا برا یبا ظاهر یبهداشت سیسرو -15

فاضلاب( ستمیو خانم ها، و دارا بودن س انیآقا یمطلوب )مجزا برا یبا ظاهر یبهداشت سیسرو -16

آراسته جهت اقامه نماز و استراحت یفضا -17

1

1

2

1

1

2

1

3

2

1

2

1

2

1

2

1

1

1

1

1

2

1

1

2

1

2

3

1

2

1

2

1

2

1

اصالت

.استفاده شود یبوم یشود از دانش فن یدر مراحل برداشت سع -1

شناسنامه به ارائه نمود. یآنکه در هنگام عرضه بتوان به مشتر یشناسنامه از تمام مراحل برا کی هیته -2

و ارائه است. یابیثبت و در هر مرحله قابل رد یصورت دست

ارائه نمود. شناسنامه به یآنکه در هنگام عرضه بتوان به مشتر یشناسنامه از تمام مراحل برا کی هیته -3

و ارائه است. یابیثبت و در هر مرحله قابل رد کیستماتیصورت س

1

2

1

1

1

2

وری زعفران یکی از آفر بندی:وری و بستهآه( فر

مسائل مهم و مورد توجه این محصول ارزشمند است. 

بندی وری و بستهآواحدهای تولیدی، اگرچه در زمینه فر

ها محصول را آنزعفران فعالیت مناسبی دارند، ولی همه 

وری محصول آکنند. در زمینه فربندی میبصورت خام بسته

زعفران بسیار مختصر و در حد تولید چای و برخی 

هایی انجام شده اما در های زعفرانی فعالیتنوشیدنی

های فعالیت در این حوزه هنوز اقدامی بسیاری از زمینه

وری آر، نکاتی که در مرحله ف5جدول در نشده است. 

زعفران برای دستیابی به زعفران طیب لازم است را بیان 

کند.می

مدل ارزیابی کیفیت زعفران در مرحله برداشت. 5جدول 

اصـــول 

بیط

امتیاز درجه طیبالزامات

سلامت

ماهه( 6 شیکارکنان )پا یسلامت شیمدارک مربوط به پا هیکل یثبت و مستندساز-1

.(20) زاتتجهی و هاسازه تیاز سلامت و امن نانیاطم  -2

.(20کار ) طیابزار مورد استفاده کارکنان و مح یمنیالزامات سلامت و ا تیرعا -3

زعفران نداشــته یکروبیو م ییایمیشــ ،یکیزیاثر ســوء بر خواص ف چگونهیه بندیظروف بســته جنس -4

.(21-20باشد  )

شو -5 ست ضدعفون ش س ،یچیق یهفتگ یو  ستفاده برا نگیسورت زیو م هاینیپنس و  ساز یمورد ا یجدا

.(24-23زعفران، و کنترل هوا ) بندیکلاله از خامه و درجه

شو -6 ست ضدعفون ش س ،یچیروزانه ق یو  ستفاده برا نگیسورت زیو م هاینیپنس و  ساز یمورد ا یجدا

.(24-23) یکروبیزعفران به لحاظ م بندیکلاله از خامه و درجه

عدم انطباق

عدم انطباق

عدم انطباق

عدم انطباق

3

2

-

-

-

-

1

2



فیضی و همکاران الگوی ارزیابی کیفیت زعفران 

 1399 ، زمستان4شماره ، 3 دوره /مجله پژوهشنامه حلال

 
39

11

یمورد استفاده برا نگیسورت زیو م هاینیپنس و س ،یچیق یکار فتیدر هر ش یو ضدعفون شستشو -7

.(24-23) یکروبیزعفران به لحاظ م بندیکلاله از خامه و درجه یجداساز

یورآفر طیکارکنان در مح یبرا یبهداشت هایدستورالعمل یحاو یپلاکاردها نصب -8

ـــر 200تا  150از جداکردن  پس -9 ـــک کردن س یآن به منظور کاهش بار آلودگ عیگرم زعفران خش

.(12) یکروبیم

کردن خشک کن یعفون ضد -10

.(20با فشار مثبت( ) لیاستر یمناسب )هوا هیتهو -11

.(25) یبعد از فرآور یکروبیم یهاآزمون -12

.(25( )و آنتروکوک منفی( 1000)شمارش کلیفرم )وری آهای میکروبی بعد از فرآزمون-13

شمارش کلیفرم (1000)شمارش کلی )وری آمیکروبی بعد از فرهای آزمون -14 شیاکلی(100)،  شری ، ا

.(25(( )10)، آنتروکوک منفی و اسپور کلستریدیوم های احیا کننده سولفیت (100)منفی، کپک 

شیمیایی بعد از فرآزمون -15 صد گرم 10)رطوبت )وری آهای  ستر (گرم در  صد گرم 6)، خاک ،(گرم در 

.(26(( )50-20)و سافرانال ( 85-80)، پیکروکروسین (220-200)کروسین 

گرم در صد  6-5/5)، خاکستر (گرم در صد گرم 10-8)رطوبت )وری آهای شیمیایی بعد از فرآزمون -16

.(26(( )50-20)و سافرانال ( 85-95)، پیکروکروسین (220-250)، کروسین (گرم

ــیمیایی بعد از فرآزمون -17 ــتر (گرم در صــد گرم 8کمتر از )رطوبت )وری آهای ش  5/5کمتر از )، خاکس

صد گرم سین (گرم در  شتر از )، کرو سین (گرم 250بی شتر از )، پیکروکرو سافرانال ( 95بی (( 50-20)و 

(26).

 (.21-20محصولات ) ینگهدار یاز انبار مناسب برا استفاده -18
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برکت

تیفیمرتبط با برداشــت زعفران در جهت حفظ ک یو تخصــصــ یفن هایکارگران از مهارت یبرخوردار -1

(یمحصول )شفاه یحداکثر

تیفیمرتبط با برداشــت زعفران در جهت حفظ ک یو تخصــصــ یفن هایکارگران از مهارت یبرخوردار -2

(یآموزش یشرکت در کارگاه ها یمحصول )با ارائه گواه یحداکثر

یوربهره شیزعفران )جداکردن کلاله و خشک کردن به منظور افزا یمدرن در فرآور زاتیتجه کاربرد -3

موجود منابع و محصول در هاو دستگاه زاتیتجه نهیاز کاربرد به نانیاطم -4

یبهره ور شیبه منظور افزا یگل زعفران به عنوان محصول جانب ءاعضا ریسا یفرآور -5

ـــا جادیاز هدر رفت )ا زیپره -6 ـــول به درجه لیتبد ای عات،یض ـــدن محص و یفرآور نی( حترپایین یاش

یبندبسته

2

1

1

1

1

1

1

2

1

1

1

1

حلیت

اسلام یاستفاده از کارگران مسلمان آشنا به مبان-1

مطهرات و شستشو با مواد حلال تی... بر اساس رعاو ییدستشو نظافت -2

.(27)عدم وجود تقلبات در محصول  کنترل -3

یبندو بسته ی( در بخش فرآوربیط ریو غ بیمتقاطع )محصول ط یاز آلودگ یریجلوگ -4

.آن نباشد اتیکه امکان دخل و تصرف در محتو یبه نحو یبندظروف بسته دوخت -5

بیط ریاز غ بیبودن انبار مواد ط جدا -6

به عدد  قی( و توجه دقنیتوز زانیم ی)بر مبنا نیتوز یگرم برا01/0تا دقت  تالیجید یاز ترازو استفاده -7

گرم( 67/4مثقال در محاسبات )

(نیتوز زانیم ی)بر مبنا نیتوز برای گرم01/0 – 001/0با دقت   تالیجید یاز ترازو استفاده -8

(نیتوز زانیم ی)بر مبنا نیتوز برای گرم001/0 – 0001/0با دقت   تالیجید یاز ترازو استفاده -9

مجاوران یمزاحمت برا جادیو ا یسر و صدا، انتقال حرارت، آلودگ جادیاز عدم ا نانیاطم-10

حقوق و دستمزد به موقع کارگران )سه ماهه( تیرعا -11

حقوق و دستمزد به موقع کارگران )دو ماهه( تیرعا -12

(انهیحقوق و دستمزد به موقع کارگران )ماه تیرعا -13

سلام میتنظ -14 شعائر ا سب با آداب و  ساعات کار کارگران متنا ستراحت کی)قرار دادن  یبرنامه و  وقت ا

ساعته ( مین

سلام میتنظ -15 شعائر ا سب با آداب و  ساعات کار کارگران متنا ساعته می)قرار دادن دو وقت ن یبرنامه و 

استراحت(

و ذهاب کارگران ابی( جهت ارایگان) لهیوس هیته -16
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1
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جذابیت

لیو وسا زاتیمناسب، موزون و منظم تجه نشیچ -1

جذاب یبا ظاهر یبه محصول یابیاز خشک کن مناسب جهت دست استفاده -2

لیشک یبه زعفران یابیها در هنگام خشک کردن به منظور دستکلاله یاتوزن -3

ـــدن حداکثر  بندیدرجه اتیدر عمل ژهیو دقت -4 ـــد از زعفران کیزعفران )مخلوط ش درجه یهادرص

در زعفران( ترنییپا

صد بندیدرجه اتیدر عمل ژهیو دقت -5 صددرد شدن  سه با یهازعفران یزعفران )مخلوط ن درجه دو و 

(کیدرجه 

ستفاده -6 سته بند ا صوص زعفران ط ی)طراح بایز یاز ظروف ب صول به دنید تیکه قابل بیشده مخ مح

طول کامل وجود دارد

ــتفاده -7 ــته بند اس ــازتیهو یو کاربرد نمادها ییبای)توجه به ز بایز یاز ظروف بس ــان ط س ( دربی)نش

یبندظروف بسته یطراح

کلاله از گل یبه منظور جداساز زی، دستکش تماز لباس استفاده -8

کلاله از گل یبه منظور جداساز زیو تم کدستی، دستکش، ماسک، کلاه فرم از لباس استفاده -9

(یکارگران )به طور شفاه یبرا یرفتار یالگو آموزش -10

کارگران )با ارائه بروشور( یبرا یرفتار یالگو آموزش -11

(یگواه یکارگاه دارا یکارگران )با برگزار یبرا یرفتار یالگو آموزش -12

در کارگاه سازتیو هو یبهداشت ،یآموزش یبایپلاکاردها و تابلوها ز کاربرد -13

1

1

1

2

1

2

1

2

1

3

2

1

1

1

1

1

1

2

1

2

1

2

1

2

3

1

اصالت

شودیهمراه با آن ارائه م یشناسنامه محصول به صورت کاغذ -1

نمود. یابیرد الیشرکت و وارد کردن شماره سر تیتوان با مراجعه به وب سایمحصول را م شناسنامه -2

ص دیاطلاعات مربوط به محل تول درج -3 سته یرو لینمونه ا س یبندب صد آن با کمک  ستمیو امکان ر

اطلاعات نمونه توســط  هیآر درج شــده و کل ویک یشــناســنامه محصــول به صــورت کدها شــرفتهیپ یها

.قابل استخراج است یهمراه به راحت شنیکیاپل

3

2

1

1

2

3

رغم اینکه ایران بزرگترین علیو( عرضه محصول: 

کننده زعفران دنیاست، ولی بزرگترین صادر کننده تولید 

این محصول نیست. تورم بازار داخلی و کاهش قدرت خرید 

های اخیر و مشکلات تحریم صادرات آن، مردم در سال

باعث شده عرضه محصول در بازارهای داخلی و خارجی 

حال و روز خوبی نداشته باشد. تولید و عرضه محصول 

تواند و با معیارهای بسیار بالا، می متفاوت، با نشان جدید

تضمین کننده آینده روشنی برای این محصول باشد. در 

نکات مهمی که در مرحله عرضه این محصول باید  6جدول 

 ، لحاظ گردیده است.رعایت شود

مدل ارزیابی کیفیت زعفران در مرحله عرضه .6جدول 

اصـــول 

بیط

امتیاز درجه طیبالزامات

سلامت

.(14)از سلامت مناسب فروشندگان نانیاطم-1

جهت کنترل رطوبت و دما در محل عرضه محصول فله )حفظ رطوبت استاندارد برهیاز ابزار کال استفاده -2

محصول(

شود.یهمراه با آن ارائه م یمحصول به صورت کاغذ شناسنامه -3

نمود. یابیرد الیشرکت و وارد کردن شماره سر تیتوان با مراجعه به وب سایمحصول را م شناسنامه -4

سنامه -5 همراه شنیکیاطلاعات نمونه توسط اپل هیآر درج شده و کل ویک یمحصول به صورت کدها شنا

.قابل استخراج است یبه راحت

ست ینکات سلامت یحاو یبروشور -6 همراه قابل شنیکیآر و اپل ویک یکدها قیاز طریا  همراه با نمونه ا

.است یابیدست

شرکت قابل مطالعه است. تیدر وب سایا  درج شده یبسته بند یو نحوه مصرف رو یسلامت نکات -7

محصــول ارائه یو ســلامت یاهیتغذ تیلازم در مورد اهم یهایموجود در فروشــگاه آگاه یهاپلاکارد-8

دهند.یم

عدم انطباق

1

3

2

1

3

2

1

-

1

1

2

3

1

2

3
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طور که در مدل ارزیابی اشاره گردید، در هر همان

اصل نشان  5مرحله از تولید زعفران، پارامترهایی برای 

طیب )حلیت، سلامت، اصلات، جذابیت و برکت( مورد 

بررسی قرار گرفته و هر پارامتر امتیازبندی شده و نتایج 

گردد. در نهایت جمع رب مینهایی هر اصل در ضریبی ض

شود و کل نمرات هر اصل در سه درجه طیب مشخص می

اصل در هر مرحله از تولید، حداکثر  5پس از جمع نمرات 

(. 7)جدول گرددنمره مربوط به آن مرحله مشخص می

که معمولًا بر اساس نمرات کسب همچنین با توجه به آن

درجه طیب یک،  شده، جمع کل نمرات دقیقاً حداکثر نمره

ای برای هر درجه طیب دو یا سه نخواهد بود؛ محدوده

 شود. انتخاب می

.(14توسط فروشندگان ) زیتم یهااز لباس استفاده -9

شود.یم زیتم یامناسب دارد و به طور دوره یهاندهیمجزا و مستقل که شو یبهداشت سیسرو -10

شود.یم زیمناسب دارد و به صورت روزانه تم یهاندهیمستقل که شو یبهداشت سیسرو -11

1 ،2، 3

2

1

1

1

2

برکت

موجود یاز فضا یمناسب فروشگاه عرضه محصول به منظور استفاده حداکثر دمانیچ -1

فروش زانیم شیبه منظور افزا بیمناسب و مرتبط با برند ط غاتیاز تبل استفاده -2

یفروش و راحت زانیم شیبه منظور افزا ییایدر مکان مناســب به لحاظ جغراف یاز فروشــگاه اســتفاده -3

به محصول انیمشتر یدسترس

دیبه خر انیمشتر بیو نحوه رفتار مناسب فروشندگان محصول به منظور ترغ ییخوشرو -4

1

1

1 ،2، 3

1

1

1

1

1

حلیت

نبودن فروشگاه یاز غصب نانیاطم-1

به موقع فروشگاه )طبق قرارداد موجود( یاجاره بها پرداخت -2

و فروش محصول بر اساس وزن خالص محصول یبندبسته یوزن خالص محصول بر رو درج -3

بیط ریاز غ بیانبار مواد ط بودن جدا -4

مطهرات و شستشو با مواد حلال تی... بر اساس رعاو ییدستشو نظافت -5

نیتوز برای گرم01/0 – 001/0با دقت   تالیجید یاز ترازو استفاده -6

نیتوز برای گرم001/0 – 0001/0با دقت   تالیجید یاز ترازو استفاده -7

ـــول در جا یاز نگهدار نانیاطم -8 ـــک و تار یمحص رطوبت در شیاز افزا یریبه منظور جلوگ کیخش

.محصول خواهد شد متیکاذب ق شیمحصول چرا که موجب افزا

با کنترل دما و رطوبت و نور یدر اتاق ینگهدار -9

وقت استراحت کی)قرار دادن  یبرنامه و ساعات کار کارگران متناسب با آداب و شعائر اسلام میتنظ -10

ساعته ( 5/0

ساعته می)قرار دادن دو وقت ن یبرنامه و ساعات کار کارگران متناسب با آداب و شعائر اسلام میتنظ -11

استراحت(

و ذهاب ابی( جهت ارایگان) لهیوس هیته -12

عدم انطباق

انطباقعدم 

عدم انطباق

عدم انطباق

عدم انطباق

2

1

2

1

2

1

1

-

-

-

-

-

1

2

1

2

1

2

1

جذابیت

کارکنان یمعنا هماهنگ و با یرفتار یو الگو زیاستفاده از لباس تم -1

یمعنا هماهنگ و با یرفتار یو الگو زیکارکنان واحد عرضـــه، اســـتفاده از لباس فرم تم ییخوشـــرو -2

کارکنان

عرضه محصول طیمح یو شاداب یسرسبز -4

شعارها و پخش قیاز طر یمعنو یفضا جادیل و او فروش محصو مکان عرضه یبایمعنادار و ز یطراح -5

امیمناسب ا ینواها

2

1

1

1

1

2

1

1

اصالت

محصول یهایژگیو یو معرف غاتیصداقت در تبل-1

( و خلوص زعفرانیساز ی)کم یسنج دسترس بودن سامانه و ابزار اصالت در -2

سا قراردادن -3 شنا صول حاو ییبرگه  شت، درجه ک رینظ یاطلاعات یمح در دیتول خیو تار یفیمنطقه ک

داخل هر بسته

.در دسترس است کیبه صورت الکترون شناسنامه -4

1 ،2، 3

1

2

1

1

2

1

2
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نحوه محاسبه نمرات درجات مختلف طیب زعفران در مدل ارزیابی  .7جدول 

بحث

چنان با هم  جسم، روح و های اسلامیآموزه در

پیوستگی دارند که سلامت و بیماری هر یک در دیگری 

به که  ییمصرف هر نوع ماده غذا ؛ بنابراینمؤثر است

ممنوع  ای وارد نمایدصدمهانسان  یو روان یسلامت جسم

 نهیدر زم یادیز هایواژه ی. در منابع اسلام(28)است

ه ک دوجود دار تغذیه، مواد غذایی و چگونگی فرآوری آن

و  ندهایفرا یطراح ها به عنوان مبنایاستفاده از آن

مدل ارزیابی  کی دهندهشکل تواندیم ییغذا هایستمیس

پیشرو در زمینه تولید محصول غذایی سالم مطابق با جسم 

 و روح انسان باشد.

رعایت بایدها و نبایدهای ، اسلامیهای بر اساس آموزه

ای در زندگی فردی و دین در حوزه تغذیه آثار گسترده

اجتماعی دارد و منجر به تعالی اخلاقی و رفتاری فرد و 

سوره بقره بر  168شود. خدای متعال در آیه جامعه می

ها کند. بر این اساس، انسانتغذیه حلال و پاک تأکید می

لال و طیب بهره بگیرند. های حتوانند از نعمتفقط می

نعمت حلال چیزی است که استفاده از آن مانعی ندارد و 

برداری از آن آزاد است. معنای طیب نیز ضد آدمی در بهره

معنای خبیث است. به هر آن چیزی که برای آدمی ناپسند 

و ناخوشایند بوده و با طبع او سازگاری نداشته باشد، خبیث 

ن، حضرت حق دو ویژگی حلیت شود. با این بیاگفته می

معنای پاکیزگی و  هیعنی مجاز و مشروع بودن و طیب ب

ر است مصرف شود، معرفی پسندی را برای آنچه قراطبع

 (.29)نمایدمی

های اولیه استخراج شده از مفهوم طیب در شاخص

مورد غذا؛ مطبوع، دلپذیر، لذیذ و دلچسب بودن، پاک و 

بیت و مطابقت با طبع، سالم بودن، حلال بودن، مطلو

عطر بودن، داشتن اثر مفید و سازنده برای جسم و خوش

باشد. در مورد غذای روح و نداشتن آثار مضر و تخریبی می

باشد طیب علاوه بر زنجیره تولید، نحوه مصرف نیز مهم می

تا در نهایت غذا دارای آثار سازنده جسمی و روحی )مفید 

و اثربخش بودن( شود.

رکن اصلی را  5توان فاده از آیات و روایات میبا است

توان برای محصولات طیب تعریف نمود که بر اساس آن می

به مدل ارزیابی کیفیت محصولات غذایی طیب دست یافت. 

 ذیلگانه محصولات طیب بصورت تعاریف کلی ارکان پنج

:است

اساس نوع طیبنمره کسب شده بر مرحله تولیدردیف

3درجه 2درجه 1درجه 

1
پیش از کاشت و آماده سازی 

زمین 

455/166حداکثر

عدم انطباق  < a > 5/165/16 ≥ b > 96 ≥ c ≤ 45محدوده

کاشت  2
5/57275/9حداکثر

عدم انطباق < a > 2727 ≥ b > 5/95/9≥ c ≤ 5/57محدوده

داشت  3
572914حداکثر

عدم انطباق < a > 2929 ≥ b > 1414 ≥ c ≤ 57محدوده

برداشت  4
874115حداکثر

عدم انطباق < a > 4141 ≥ b > 1515 ≥ c ≤87محدوده

فرآوری و بسته بندی  5
835/3714حداکثر

عدم انطباق < a > 5/375/37 ≥ b > 1414 ≥ c ≤ 83محدوده

عرضه  6
565/255/8حداکثر

عدم انطباق < a > 5/255/35 ≥ b > 5/85/8 ≥ c ≤56محدوده
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های شرعی و قانونی در رعایت کامل چارچوب ؛حلیت

لید محصول، در محیط کار، در تعامل با کارکنان یند توآفر

و شرکاء، در تعامل با حقوق عمومی و زیست محیطی و در 

 ؛تعامل با ذات اقدس الهی

مضر نبودن و مفید بودن محصول برای جسم و  ؛سلامت

ها، مضر نبودن و مفید بودن محصول برای روان انسان

ری محیط زندگی)طبیعت، اجتماع و فرهنگ جامعه(، عا

ها در تولید و عرضه محصول)شیمیایی، بودن از انواع آلاینده

 ؛صوتی، تصویری و...(

کامل بودن مواد اولیه، بومی بودن محصولات )تولید  ؛اصالت

در داخل(، ترجیحاً استفاده از دانش فنی بومی، عاری بودن 

از انواع تقلبات در مواد اولیه و فرایندها، صداقت در تبلیغات 

 ؛های واقعی محصولیژگیو معرفی و

های سازی متوازن عناصر زیباییپیاده ؛جذابیت و آراستگی

و شادابی، حسن خلق  مانند نظم، طراوت ؛طبیعی و معنوی

و مهربانی، کرامت و رأفت در فرایند تولید محصولات و 

  ؛محیط کاری

ارزش  وری و بازدهی،بهره اثرگذاری و اثربخشی، ؛برکت

  .گیری موحدانهجهتافزوده و 

ما از اهمیت ویژه کی از محصولات زراعی که در کشور ی

باشد. اجتماعی، اقتصادی برخوردار است، زعفران می

های جغرافیایی مختلف و در های زعفران از مکاننمونه

وری متفاوت، گوناگونی قابل توجهی را رآهای فنتیجه روش

از کشورها به دلیل دهند. در بسیاری در کیفیت نشان می

بازده اقتصادی پایین سایر محصولات کشاورزی، علاقه رو 

 .به رشدی برای تولید زعفران وجود دارد

 هایروشهای کشت سنتی به وسیله کاربرد تکنیک

دهی زودتر از معمول، تغییر تولید مکانیزه و روش گل

های جدید تولید، اگرچه در یک مقیاس خواهد کرد. این راه

کوچک اما در کشورهایی مانند چین، شیلی، اسپانیا و حتی 

و این تهدید بزرگی برای  افغانستان در حال وقوع هستند

شود. به منظور حفظ موقعیت زعفران سنتی ما محسوب می

ای اندیشه شود. المللی باید چارهخود در بازارهای بین

صادرات محصولات با کیفیت، سالم و عاری از تقلب و 

چنین تبدیل زعفران به محصولات فرآوری شده هم

تواند در این راه به ما کمک کند. در مقاله حاضر برای می

اولین بار در دنیا به بررسی تولید زعفرانی با کیفیت بالاتر 

اصل  5؛ بر اساس از معیارهای استاندارد، حلال و ارگانیک

پرداخته شد. در این زعفران که  پایه تولید محصول طیب

شود، تمام مراحل تولید حت عنوان زعفران طیب یاد میت

سازی زمین تا ارائه زعفران از پیش از کاشت و آماده

محصول به بازار و به مشتری، کنترل شده و محصول 

شود. در این محصول داری به مشتری ارائه میشناسنامه

علاوه بر رعایت مسائل شرعی مرتبط، به سلامت محصول 

کننده این زیادی شده است و به مصرفتوجه بسیار 

کند که از دهد که محصولی استفاده میاطمینان را می

لحاظ صحت، سلامت و جذابیت آن چیزی است که برای 

آن پول پرداخت نموده است. اگر چه دستیابی به زعفرانی 

سازی ها و فرهنگبا نشان طیب نیازمند داشتن زیرساخت

تواند راه نجات زعفران ایران در ها میاست، رعایت آن

بازارهای بین المللی و افزایش اطمینان مصرف کننده 

داخلی گردد. بر این اساس لازم است چرخه تولید تا مصرف 

محصولات غذایی به نحوی مدیریت شود تا شرایط استفاده 

 بهینه از زعفران تحقق یابد. 

گیرینتیجه

 واژه طیب شامل مؤلفه اصلی در این پروژه بر اساس پنج

؛ و نیز با ل حلیت، سلامت، جذابیت، اصالت و برکتواص

المللی گیری از استانداردهای مختلف ملی و بینبهره

از  زعفران در مراحل مختلف تولید موجود، سعی گردید

سازی زمین تا عرضه محصول به مشتری، معیارها و آماده

بتوان به سطح ها که با رعایت آن شودنکاتی در نظر گرفته 

از کیفیت فرایند یا محصول زعفران دست یافت.  بالایی

سازی فرایند تولید تواند موجب بهینهاستقرار این اصول می

تا مصرف زعفران بر اساس مبانی اسلامی گردد.

 تشکر و قدردانی

سسه پژوهشی علوم و صنایع غذایی ؤبدینوسیله از م

سسه کیفیت ؤمبخاطر فراهم نمودن امکانات پژوهشی و 

شود.رضوی بخاطر حمایت مالی تشکر و قدردانی می
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Introduction: Saffron is known as one of the strategic and precious 

agricultural products in Iran. Since this product has an appropriate 

market in Anatolia and Europe, it is possible for Iran to produce high 

quality products through observing different standards and quality 

control systems and be able to compete by producing countries such 

as Italy and Spain. Religious rites also emphasize the importance of 

the effectiveness of food on the body and soul. One of the Qur'anic 

propositions in this regard is the word Tayyib. 

Methods: In this paper, by emphasizing religious advice on the 

importance of the effect of diet quality on the health of mind and body, 

it is possible to develop a comprehensive quality control system to 

achieve Tayyib products based on the teachings of Salam sharia.  

Results: In the present paper, the concept of Tayyib saffron is 

explained and so on the model of quality control and rating of Tayyib 

saffron was designed based on the five main components of Tayyib 

product (Halaness, Originality, Healthiness, Efficiency and 

Desirability and Attractiveness) for different stages of saffron 

production or supply.   

Conclusion: The results of the study showed, benefiting from 

mechanized and efficient manner, conducting more research in order 

to improve the rules and standards and optimal use of facilities for 

more productivity can be effective in achieving Tayyib saffron. 

Certainly, this will not be possible except with the participation of 

saffron producers and officials and proper planning in different stages 

of crop product. 
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