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ها و واحدهای فراوری خرما بر اساس اصول طیب و الگوی مدل ارزیابی و رتبه بندی سردخانهطراحی 
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 یکاست.  شده یانب یببر اساس مفهوم حلال و ط ییمواد غذا یفیر اسلام استانداردهای کاز منظ :مقدمه

اشد. با ب یجهات مادی و معنوی، پاك و خالص و عاری از آلودگ یعاست که از جم یبط یزمان ییماده غذا

و  تفییک یابیمدل ارز ینپژوهش تدو ینهدف ا یران،درخت خرما در ا یطولان یشینهتوجه به قدمت و پ

 بود. یبط هایخرما بر اساس شاخص بندیرتبه

ر بخش قرار گرفت. د یخرما مورد بررس بندیبستهو  گذاریمنظور ابتدا مراحل سردخانه ینبد :هاروش

مربوطه بر  یخرما و واحدها یدموجود در تول المللیبینو  یمل یهااستانداردها و چالش ین،به قوان یبعد

 باشندمیسلامت، اصالت و برکت  یت،جذاب یت،شامل حل یبط هایشاخص پرداخته شد. AHPاساس روش 

مراحل  یهلک یها وزن داده شد. در مرحله بعد براشد و به آن یفتعر هاییمؤلفهاز آنها  یکهر  یکه برا

و  یهته هاییینهبر اساس مطالعات انجام شده بازب بندیبستهو  فرآوریسردخانه، یدر واحدها فرآیندها

 شد. یفتعر یازمورد ن یو الزامات اصل هاویژگی

حی شدند. بندی با معیارهای مشخص طراآمده الگوهای ارزیابی کیفیت و رتبه دستبهبا اطلاعات  :نتایج

عیارهای مورد مبندی واحدها ابتدا با استفاده از جداول ارزیابی و امتیازدهی به هر یک از رتبهمنظور به

معیار ضرب  شد. سپس امتیاز کسب شده هر معیار در ضریب مؤلفه مربوط به آنبررسی امتیاز مربوطه داده 

 آمد. دستبهشده و مجموع امتیاز معیارها در هر واحد 

ه یک، های مورد ارزیابی )طیب درجبدین ترتیب رتبه واحدآمده،  دستبهبر اساس نتایج  :گیرینتیجه

 .طیب درجه دو، طیب درجه سه و یا هیچکدام( مشخص شد
 

 :کلمات کلیدی

 خرما

 بندیرتبه

 یبط

 خرما بندیبسته

 سردخانه

 یابیارز یالگو

خرما بر اساس  یفراور یها و واحدهاسردخانه یو رتبه بند یابیمدل ارز یطراح .م ، جوکارب م زاده ی، رضوالفی م ، شاکریازمند رناستناد )ونکوور(: 

.89-77 (:3)4؛4001 ییزپا. مجله پژوهشنامه حلال. AHP یو الگو یباصول ط

 مقدمه

و  یاز مباحث مهم مطرح شده در سلامت یکی یهتغذ

از اطباء و دانشمندان  یاریکه توجه بس باشدیانسان م یاتح

 یژهوو به یدیتوح بینیرا به خود جلب کرده است. در جهان

-1)تغذا با روح اشاره شده اس یندر مکتب اسلام به ارتباط ب

استوار  رامسلام بر اساس مفهوم حلال و حا اییه(. نظام تغذ2

پاك و از  یاست که از نظر شرع یی(. غذای حلال غذا3)تاس
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سالم و  یولوژیکیو ب یمیاییش یزیکی،ف هایینظر آلودگ

که در قرآن  یگریاز نکات مهم د یکی(. 4)دباش یبهداشت

 عنوانبه یبواژه ط یقتاست. در حق یبشده مسأله ط یدتاک

از جمله انسان،  یموضوعات متعدد یابر یفیصفت ک یک

مورد استفاده  مجید قرآن در هاو نعمت ینسرزم ی،غذا، زندگ

 ی،اله ی،دلالت بر متعال یزقرار گرفته و در هر مورد ن
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 و صالح بخش،مناسب، لذت یتموقع ی،ارزشمند یت،مرغوب

واژه  کهین(. با وجود ا5)دکنمی موضوع آن بودن برکت با

 یکدیگرو عمل صالح در کنار  یمانن اهمچو یبحلال و ط

 یفیت،در درجات بالاتر ک یّبط غذای مفهوم ،اندشدهذکر 

 عنوانبه یبط یگفت غذا توانمی(. در مجموع 6)دوجود دار

 یمعنو هایکه تمام جنبه باشدمیفراتر از حلال  یغذا یک

 (.7)تاس یدهدر آن لحاظ گرد اییهو تغذ

حمل و نقل و  ،فرآورید،یمراحل تول یآنجا که تمام از

 یفیتسطح از ک ینبه ا یدندر رس ییمصرف محصولات غذا

 یب،محصولات با نشان ط یدتول یهستند، برا یرگذارتأث

 یّبط معیارهایبر اساس  ییمحصولات غذا یشو پا یابیارز

تا مصرف  یدتول یرهقرآن در تمام زنج یدگاهاستخراج شده از د

(. ارکان مهم 8)داشبمی یو ضرور یالزام ییغذا وادم

شامل  یقرآن یمبر اساس مفاه یبمحصولات ط فرآوریدر

(. با 9)دباشنیو برکت م یتسلامت، اصالت، جذاب یت،حل

پاك و  یبر استفاده از غذا ینید هایآموزه یدتوجه به تأک

از  یکیاصل سلامت  یی،مواد غذا یمنیبهداشت و ا یتاهم

(. 1)دباشیم یبمحصولات ط یابیمهم در ارز هایشاخص

 یو خدمات برا فرآیندهابودن محصولات،  یدمضر نبودن و مف

 یعت،)طب یزندگ یطمح همچنین و هاانسانجسم و روان 

در  هایندهبودن از انواع آلا یاجتماع و فرهنگ جامعه( و عار

( از یرهو غ یری،تصو ی،صوت یمیایی،محصولات و خدمات )ش

مرزبند و همکاران . مطالعات باشندیرکن م ینا یهافهمؤل

غذا بر اساس متون  یمنیا یابعاد معنو ینهدر زم یز( ن1394)

 تریناز مهم یو روح یکرامت جسم دهدمینشان  یاسلام

 ییغذا یمنیا یو رفتار ینگرش یالتزام به راهبردها یجنتا

 نایبه مع یتاصل حل ی،(. بر اساس متون اسلام10)دباشمی

کار، در  یطدر مح یانونو ق یشرع هایکامل چارچوب یترعا

و  یتعامل با کارکنان و شرکاء، در تعامل با حقوق عموم

است. اصل  یو در تعامل با ذات اقدس اله محیطییستز

متوازن عناصر  سازییادهپ یجهدر نت یو آراستگ یتجذاب

، یمانند، نظم، طراوت و شاداب یو معنو یعیطب هاییباییز

. اصل یابدیم تحقق یکار یطحسن خلق و رأفت در مح

و ناب بودن  یعتبا فطرت و طب یهماهنگ یاصالت بر مبنا

آثار  یجادبا توجه به ا یز. اصل برکت نگرددیم یفتعر

جلوه  یتو تقو وریبهره یشو ارزش افزوده، افزا بخشیاتح

 ییمواد غذا تولید (.11،7)دشویمشخص م یزندگ یدیتوح

جتماعی، بلکه اکنون نه یک پدیده فرهنگی و ا یب،حلال و ط

 علاوه(. به12)پرسود در عرصه اقتصاد جهانی است تجارتی

به دلیل توجه به مسائل زیست محیطی و  طیب نشان

به  دتوانمیبهداشتی، بازار رو به گسترشی را در صنعت غذا 

 یاسلام اقتصادخود اختصاص دهد. بر طبق گزارش شاخص 

لال، در نشان ح یدارا یغذا ینه، در زم2017جهان در سال 

 یزرا دارد و پس از آن ن یتفعال یشترینب یحال حاضر مالز

 یا،استرال یل،برز ی،امارات متحده عرب یکشورها یببه ترت

 یسنگاپور، سودان و عربستان سعود ی،پاکستان، عمان، برونئ

و  یزناچ یاربازار بس ینن از ایراسهم ا کهیقرار دارند در حال

 (. 13،7)ترد شده اسدلار برآو یلیاردم یمکمتر از ن

 یتدر حوزه امن یکمحصول استراتژ یک عنوانبه خرما

 یکشورها یشترو ب یرانا یاز اقلام مهم کشاورز یکی یی،غذا

خاص آن  مرغوبیت و هاکه با تنوع فرآورده باشدمیمنطقه 

 جهانی کنندگانمصرفبه شدت مورد توجه  یردر سنوات اخ

 یگاهمنزلت و جا یادرخت خرما دار البتهواقع شده است. 

. در قرآن باشدمی یزاقوام و ملل مختلف ن یندر ب قدسیم

به نخل  یاسین یم،قاف، نمل، مؤمنون، مر یهادر سوره یدمج

و ارزش  یتاهم یایموضوع گو ینخرما اشاره شده است که ا

 7(. سالانه حدود 14)از نظر اسلام است یدمحصول مف ینا

 یدو کشور ما با تول شودیم یدتن خرما در جهان تول یلیونم

در  اییژهو یگاهو چهل هزار تن خرما جا یلیونم یکاز  یشب

کشت یرمحصول دارد. در مورد سطح ز ینا یجهان یدتول

سطح باغات بارور به استان  یشترمحصول خرما در کشور، ب

است که  یدر حال ین(. ا16-15)دکرمان اختصاص دار

درات خرما وجود و صا یدتوسعه تول یبرا یادیمشکلات ز

 هایفرآوردهاز خرما و  ای. در حال حاضر بخش عمدهاردد

در  یادیشده و ضعف ز یدتول یسنت صورتبهآن  یدیتول

 یرهمراحل زنج یرو سا یبندبسته یلیتبد یعو صنا یفناور

 یناستانداردها و مواز یزموارد ن یاریوجود دارد. در بس یدتول

 یاراستاندارد و مع یحت یو گاه شودینم یترعا یبهداشت
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امر باعث شده است که  ینوجود ندارد. ا یفیکنترل ک

کرده و  یداریمحصول را خر ینا نگرانی با کنندگانمصرف

باشد  یینپا یجهان یدر بازارها یرانمحصول ا یمتق ینهمچن

رو به رشد است.  یامحصول در دن ینکه مصرف ا یدر حال

 یآن با استاندارهاخرما و انطباق  یفیتک یشافزا ینبنابرا

 یرشپذ یشدر افزا یینقش به سزا یبحلال و ط ی،جهان

خواهد  یامسلمان در دن غیر و مسلمان کنندگانمصرف

خرما بسته  فرآوریو یمشکلات در نگهدار ترینمهم داشت.

 زدگیرنگ و شکرك یرگیت یدگی،به رقم، خسارت آفات، ترش

ه تحت شد بندیبستهتازه و  یخرما یفیت(. ک17)هستند

و  یبرداشت، انباردار یطمراحل مختلف از جمله شرا یرتأث

متفاوت خواهد بود. در  بندیبستهو نوع  فرآوریسردخانه،

ارقام(  یخرما )در برخ یرطوبت بالا یلمراحل به دل ینا ینب

و  یکروبیفساد م یرا برا ینهکه زم یقند یباتو وجود ترک

و  یانباردار طیشرا سازند،یم یاترمحصول مه ینا یمیاییش

از  ،فرآورییخرما همانند واحدها ینگهدار هایسردخانه

ه یوم ینا ییو ارزش غذا یفیتدر حفظ ک یقابل توجه یتاهم

 (. 18)دبرخوردار هستن

 یبرا یلیتحل یسلسله مراتب فرآیندپژوهش از  یندر ا

 چند گیرییمروش تصم AHPالگو استفاده شده است.  ینتدو

 یرهایمتغ یاعوامل  دهین امکان وزناست که در آ معیاری

 ینروش چند ین(. در ا19)دوجود دار یتاز نظر اهم یرگذارتأث

 گیرییماهداف تصم یبرا هایتشده و اولو یابیارز یارمع

 یاربس گیریتصمیمروش  AHP. شوندیاستخراج م

عمل کند.  دتوانمیمختلف  یطاست که در شرا پذیریانعطاف

که قرار  شودیاستفاده م یطیدر شرا روش به طور معمول ینا

انتخاب و  ینهگز یناز چند یشترب یا ینهگز یکاست 

 یبرا AHPاز  یادی(. مطالعات ز20)دشو گیریتصمیم

منظور مختلف و به یهادر برنامه یقو یجبه نتا یابیدست

متفاوت  هایزمینهو خطرات در  یارهاعوامل، مع بندیاولویت

 ین( با ا2019و همکاران )1خانل مثا یاستفاده کردند. برا

حلال را  یغذا ینتأم هاییرهروش عناصر خطر مرتبط با زنج

 بندیاولویتبهتر  یریتمد یکرده و آنها را برا ییشناسا

                                                 
1 Khan 

هدف  یینچند مرحله شامل تع یمحققان ط ین(. ا21)دکردن

کارشناسان  یابیاخذ ارز ی،ساختار سلسله مراتب یجادا یق،تحق

نمودند.  بندیاولویت را خطر عناصر هاخصشابه  دهیوزنو 

مورد  ییمواد غذا یفیتک یریتمد یبرا یز( ن2009) 2گردا

 AHP هایروششرکت  یریتمد یاثربخش یشمطالعه و افزا

 ANPو  AHP یجرا به کار برد. نتا  ایشبکه یلیتحل فرآیندو 

( انجام ایپرسشنامه های)مصاحبه یتجرب یبراساس نظرسنج

در لهستان انجام  یشروپ ییدر سه ماده غذا انیرشده با مد

در مراحل  یکنترل یپژوهش پارامترها ینا در (.22)دش

برگرفته  یارهایمع یقخرما بر اساس تلف فرآوریو یانباردار

 یربرگرفته از سا یفیتکنترل ک هایبا مؤلفه یاسلام یاز مبان

که قابل انطباق با  یدگرد ینتدو AHPاستانداردها به روش

 سازییادهو با پ باشدمیخرما  فرآوریواحدهای و هاخانهسرد

 بندیو رتبه یابیاستان کرمان، مدل ارز یخرما یعدر صنا

 یددر تول یعمل یبه راهبردها یابیمناسب، با هدف دست

 شد. یطراح یبط یمحصولات خرما

 مواد و روش ها

 و هاخرماها در سردخانه بندیرتبهو  بندیاولویت

(. 23)دانجام ش AHPمختلف بر اساس روش  فرآوریواحدهای

 انجام شد. یلمنظور مراحل ذ ینبد

 یبط هایشاخص و هامؤلفه تدوین

و  یبر اساس مطالعات قبل یباصول ط هایمولفه

قرار  ینیمحصول خرما مورد بازب یبرا یقرآن هایشاخص

 یمفهوم سازیمناسب مشابه مدل هایشاخصگرفتند و 

از  یو برخ یت حلال مالزحلال که در مورد محصولا

 ینتدو ییراتتغ یاجرا شده است، با اندک یاسلام یکشورها

 (. 24 ،9)دشدن

 خرما فرآوریسردخانه و واحد یابیارز های ینهبازب تهیه

خرما در  یتو کم یفیتمؤثر بر ک یارهایو مع عوامل

 یبر اساس بررس یو بسته بند فرآوری یسردخانه و واحدها

-26)یالملل ینو ب یمل ی، استانداردها(25،17)یمنابع علم

 یاز سردخانه و واحدها ید(، مصاحبه با متخصصان و بازد43

2 Greda 



 نیازمند و همکاران                                                                             مدل ارزیابی  واحدهای فرآوری خرما برای کسب نشان طیب

 
 1400 پاییز، 3شماره ، 4 دوره /مجله پژوهشنامه حلال

 
80 

11 

در شهرستان بم استان کرمان  یو صنعت یسنت یدیتول

استخراج شده  یارهایشد. بر اساس مع بندیدستهو  اجاستخر

 ینآماده شد. در ا یاتو عمل فرآیندهر مرحله از  هایینهبازب

 یاخرما  فرآوری که در هر واحد یاصل یارهایعها مینهبازب

 ییندر نظر گرفته شوند تع یدآن با ینگهدار یسردخانه برا

شد.  یفالزامات تعر یهکل یارهر مع یبرا ینشد و همچن

 بر محصول بودند.  مؤثرالزامات در واقع عوامل استخراج شده 

 یبط یمدل رتبه بند یطراح

 یبنشان ط یه براسه درج یب،ط یواحدها یابیارز برای

( 1)درجه  ی( و عال2(، خوب )درجه 3شامل متوسط )درجه 

در نظر گرفته شد که به هر واحد با توجه به مجموع 

 ینه،شده در بازب یفتعر یارهایاخذ شده از مع یازهاییامت

 کسب عدم صورت در البته. گرفت تعلق هارتبه یناز ا یکی

رد نظر ه واحد موب یباز درجات نشان ط یک یچلازم ه امتیاز

 یابتدا برا یابیمدل ارز یمنظور طراحبه تعلق نگرفت.

آن از دو جنبه  یتبا توجه به اهم یباصول ط هایشاخص

 هایمؤلفهبه  ینشد. همچن یینتع یباسلام و سلامت ضر

 یکاستخراج شده وزن داده شد. سپس مشخص شد که هر 

 هایلفهمؤاز  یک کدام یرمجموعهدر ز ینهبازب یارهایاز مع

آن مؤلفه در درجه  یبکه ضر گیردیقرار م یبط هایشاخص

 یازمجموع امت یت( ضرب شد. در نها3 یا 2، 1)هینبازب یارمع

 مشخص شد. یآمده و رتبه واحد مورد بررس دستبه یارهامع

 و بحث نتایج

 یباصول ط هایشاخص و هامؤلفه تدوین

ما با نشان خر فرآوری واحد یبندو رتبه یابیمنظور ارزبه

شد.  یفتعر هاییمؤلفه یبط هایاز اصل یکهر  یبرا یب،ط

 یتاصل حل یشده برا یفتعر هایشاخص و هامؤلفه 1جدول 

 ینچن یزن یباصول ط یرسا برای. دهدمیرا نشان 

 یشده برا یفتعر هایمؤلفهشدند.  یلو تکم یهته هاییجدول

  :عبارتند از یو آراستگ یتاصل جذاب

  ها،متناسب با فصل یکار یممانند تقو یهایصشاخنظم که 

(، برنامه منظم کارکنان، 211)کد  هفتگی و هاماه

 ی( و طراح212)کد  یرهو غ یمستندساز یزات،تجه

آن )کد  یبرا یزاتمناسب تجه یدمانمناسب ساختمان/چ

 شد. یف( تعر213

 یرفتار یآن شامل لباس فرم و الگو هایشاخصکه  یباییز 

محصولات و بسته  یبایی(، ز221معنا )کد هماهنگ و با 

 یراهنما ی(، تابلوها222کار )کد  یطخدمات و مح ی،بند

 ( بودند.223)کد  یتمأمور

 اشعار و  یحاو ی)تابلوها یمعنو یفضا یجادکه ا یتمعنو

و خوش بو  یزمناسب، تم فضای ،(231 کد) ها؛حکمت

 یاصول اخلاق یت(، رعا232)کد ینید یضجهت انجام فرا

صفات  یرو سا پذیرییتادب، مسئول ی،خلاق، مهربان)ا

)کد  یدهکارکنان برگز یبرا یقیتشو های( و برنامهیدهبرگز

 آن در نظر گرفته شد. هایشاخص عنوانبه( 233

 سبز  یکه وجود انواع فضا یطو لطافت مح یسرسبز

 یفضا یمورد استفاده برا یندرصد زم 7 یزان)حداقل به م

(، در نظر 241از متوسط؛ )کد بالاتر  یسطح ی،صنعت

 یمناسب برا یگرفتن اتاق استراحت و امکانات رفاه

( 242سبز، )کد  یبا بهره از فضا یحاًکارکنان در محل )ترج

و  ییخوشرو یت،کارکنان )شاخص رضا شاطو ن یو شاداب

آن مدنظر قرار داده  هایشاخص عنوانبه( 243لبخند، )کد 

اصل سلامت  یشده برا یفتعر هایشاخصو  هامؤلفه شد.

 :بودند یلبه شرح ذ یزن

 سلامت و عدالت در  هایشاخص: یساختار سازمان

(، سلامت و 311)کد یسازمان یفرآیندهاساختار و 

)کد  تجهیزات و هاساختمان، سازه ین،در زم یتامن

312) 

 حذف  هایشاخصو مواد مضر:  هایندهحذف آلا

)کد  یط؛)جسم، محصول و مح یمیاییش هایآلاینده

(، حذف 322)کد  یکروبیم هایینده(، حذف آلا321

 یبآس یری،تصو ی،صوت ی،)ناپاک یزیکیف هاییندهآلا

 یمعنو هایینده(، حذف آلا323)کد  یره؛و غ یزیکیف

)کد  یره؛نشده، دروغ و غ تاثبا یدرمان -اییهتغذ ی)ادعا

324) 

  :شناسنامه سلامت  یهته هایشاخصشناسنامه سلامت

(، 331)کد  یره؛مصرف و غ یزانمحصول )م یاجسم بر

شناسنامه سلامت روان )نحوه مصرف/ شکر نعمت؛  یهته

و محصولات مضر از سبد  یه(، حذف مواد اول332)کد 
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 یمضر محصول برا هایجنبه یان(، ب333فروش )کد 

 (334افراد خاص )کد 

 ر ابزا یمنیسلامت و رفاه کارکنان، ا هایشاخص: فرآیندها

 یالزامات مناسب برا ینیب یش(، پ341ار )کد ک یطو مح

 (342)کد  فرآیند یاکشت 

 هایدانش و مهارت هایشاخصدانش سلامت:  یارتقا 

 یابسته  ی(، طراح351کارکنان )کد  یمنیسلامت و ا

ته (، ارائه بس352کارکنان )کد  یسالم برا یهبرنامه تغذ

 (353)کد  یانمشتر یسالم برا یهبرنامه تغذ یا

 یینتع یلذ هایشاخص و هامؤلفه یزصل اصالت نا برای 

 شد.

 یر)غ یعیبودن: استفاده از مواد و محصولات طب یعیطب 

(، استفاده از مواد و 411)کد  یره؛و غ یختهترار

)شناخته نشده( بر محصول  یکه اثر جانب ییفرآیندها

 (412ندارند )کد

 تا  فرآیندهامحصولات، خدمات و  بودن ی: بومبودن یبوم

 یبوم یو نظر ی(، استفاده از دانش فن421امکان )کد حد

 یادن یشرفتهپ یو فناور یبا مباحث علم یقدر تلف

 (422)کد

  اصالت برندها، مجوزها و فرآیندهااصالت مواد و :

 یه،مواد اول سنجی(، صحت431)کد هاینامهگواه

 (432ابزارها و محصولات )کد ،فرآیندها

 و فروش: معتبر بودن  بییابازار ،فرآوریید،اصالت در تول

(، 441)کد یعو توز یبندو بسته فرآوری ید،تول یرمس

 (442محصولات و خدمات )کد یغو تبل یاصالت در معرف

 یزاصل برکت ن یشده برا یفتعر هایشاخصو  هامؤلفه 

 آورده شده اند. یلدر ذ

 با  هایت: تناسب مسئولیستمیو س یسازمان وریبهره

و  افزایی(، دانش511ن )کدو تخصص کارکنا یدانش فن

(، تناسب نظام پرداخت 512کارکنان )کد  یتوانمندساز

از  ینه(، استفاده به513)کد یو پاداش با عملکرد سازمان

 یهانهاده یزات،تجه یه،مواد اول انرژی، منابع، ها،مکان

 (. 514)کد یرهو غ رزیکشاو

 و انتشار تولید ها،داده یارزش افزوده: مستندساز یجادا 

)کاهش  یارزش افزوده اقتصاد ید(، تول521دانش )کد

 ( 522)کد  یفیت؛تمام شده بدون کاهش ک یمتق

 یستمو فرهنگ س یتهو ی: اثرگذاریارزش ذات ی،اثرگذار 

(531)کد  یانبر جامعه مشتر

 های زیر مجموعه اصل حلیتها و شاخصمولفه .1 جدول

وزن در  کد هاشاخص هامؤلفه

 امتیاز 1000

وزن در  

100 

ضریب هر 

 شاخص

مجوزهای 

 قانونی

 2×5/2=5 2 20 111 ها )اصناف، اماکن و . . .(مجوزهای شغلی و اخذ پروانه

 2×5/2=5 2 20 112 مجوزهای لازم برای کارکنان )بهداشت و . . .(

 2×5/2=5 2 20 113 اسناد مالکیت زمین و تجهیزات

حقوق 

 یعموم

 2×5/2=5 2 20 121 ........پرداخت بیمه، مالیات، مالیات بر ارزش افزوده و 

 5/1×5/2=75/3 5/1 15 122 اخذ استانداردهای اجباری

 2×5/2=5 2 20 123 رعایت حقوق عمومی )جامعه، محیط زیست، اکوسیستم و ...(

حدود 

 شرعی

 1×5/2=5/2 1 10 131 های تیره(پوشش مناسب محل کار )پرهیز از رنگ

 2×5/2=5 2 20 132 قراردادهای مالی و تأمین سرمایه مشروع )حذف ربا(

 1×5/2=5/2 1 10 133 رعایت آداب شرعی محیط کار، تجهیزات، مواد اولیه، محصول و غیره

حذف 

 اسراف

 5/1×5/2=75/3 5/1 15 141 استفاده صحیح از انرژی و منابع، مواد اولیه، مکان و...

 5/1×5/2=75/3 5/1 15 142 صحیح از وقت و زمان کاری )شاخص ساعات مفید کاری( استفاده

 1×5/2=5/2 1 10 143 فرآیندهاتسهیل و تسریع  

حقوق 

کارکنان و 

 مشتریان

 2×5/2=5 2 20 151 وریقراردادهای کاری منطبق با ضوابط قانونی و بهره

 1×5/2=5/2 1 10 152 نظام پیوسته ارتقا سطح دانش و مهارت کارکنان

 5/1×5/2=75/3 5/1 15 153 انصاف و رعایت حقوق مشتری، شفافیت ارزش افزوده

 1×5/2=5/2 1 10 154 سامانه ثبت نظرات مشتریان

  25 250 جمع کل
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 خرما فرآوریطراحی الگوی رتبه بندی سردخانه و واحد

 های اصول طیبدهی مؤلفهکدگذاری و وزن

اصل ذکر شده،  5طیب بر مبنای  مجموع کل امتیاز

 در نظر گرفته شد که به اصول سلامت، حلیت، اصالت، 1000

لام برکت و جذابیت با توجه به اهمیت و اثرگذاری از نظر اس

 و همچنین مشاوره با صاحب نظران در این حوزه، به ترتیب

از مجموع کل  100و  150، 200، 250، 300امتیازهای 

بندی . همچنین با توجه به این امتیازامتیاز اختصاص داده شد

برای هر یک از اصول سلامت، حلیت، اصالت، برکت و 

ه در نظر گرفت 1و  5/1، 2، 5/2، 3جذابیت به ترتیب ضریب 

 شد.

 های تعریف شده برایبا توجه به امتیاز هر اصل، مولفه

لفه یا دهی شدند که در واقع بیانگر امتیاز هر مؤآنها نیز وزن

بندی امتیاز است. برای تسهیل در رتبه 1000در کل  وزن آن

هر مؤلفه حساب شد. در نهایت با توجه به  100وزن در 

ضریب در نظر گرفته شده برای هر اصل، ضریب هر مؤلفه 

 زیر محاسبه شد.  صورتبه

 = ضریب مؤلفهمؤلفه( 100وزن در )×)ضریب اصل(

 های محاسبه شده برای اصل حلیت درکدها و ضریب

ها برای سایر شوند. این کدها و ضریبمشاهده می 1جدول 

 اصول طیب نیز محاسبه شد.

خرما  فرآوری های ارزیابی کیفیت سردخانه و واحدبازبینه

 بر اساس اصول طیب

بندی اولیه از نخلستان به خرما پس از برداشت و درجه

خرما برای د. هر شومنتقل می فرآوری سردخانه یا واحدهای

گهداری کوتاه یا طولانی مدت به دما و رطوبت خاص خود ن

های نگهداری خرما باید شرایط خاص از نیاز دارد. سردخانه

و  فرآوری لحاظ محیط و بهداشت داشته باشند. واحدهای

بسته بندی خرما نیز با توجه به نوع خرما عملیات مختلفی 

 بندی،بندی، طبقهدرجه شامل ضدعفونی کردن )تدخین(،

شستشو، خشک کردن و تنظیم رطوبت، بسته بندی و غیره 

 صورتبهتوانند دهند. این عملیات میروی خرما انجام می

ها سنتی انجام شده یا در شرایط بهداشتی و تمیز و با دستگاه

طور قطع بر ناسب و پیشرفته انجام شوند که بهو تجهیزات م

گاه اسلام کیفیت محصول تولیدی تأثیرگذار است. از دید

و  فرآوری اصول اخلاقی و شرایط مدیریتی حاکم بر واحد

همچنین کارکنان بر کیفیت و کمیت محصول تولیدی 

اثرگذار است. در برسی واحدها از دیدگاه اصول طیب تمام 

 گیرند.این شرایط مدنظر قرار می

 ای از بازبینه طراحی شده برای ارزیابی خرماینمونه

بندی، )ضدعفونی، سورتینگ، درجه فرآوری مرحله طیب در

دهی، خشک کردن( و شستشو، تنظیم رطوبت، پوشش

ر دآورده شده است. الزامات اشاره شده  2سردخانه در جدول 

یار این جدول فقط برای نمونه است و تعداد آنها برای هر مع

 باشند که در این مقاله امکان آوردن همهبسیار بیشتر می

جه به ایان ذکر است که این الزامات با تو(. ش7الزامات نبود)

 های مختلف واحداستانداردها، وضعیت موجود و بخش

 شوند.تعریف می فرآوری

تواند یک ستون اضافه هم داشته باشد که این جدول می

که به های لازم برای هر الزام آورده شود یا ایندر آن توصیه

تری در لاعات کاملپیوستی که آن الزام را توضیح داده و اط

دهد مورد نحوه ارزیابی و تعیین کیفیت و کمیت ارائه می

ین ارجاع داده شود. ارزیاب نیاز است که قبل از ارزیابی ا

ورد مها را به دقت مورد مطالعه قرار داده تا بر نکات پیوست

 توجه در زمان بازدید و ارزیابی تسلط داشته باشد.
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 خرما فرآوریو یانبارداربندی ارزیابی و رتبه .2 جدول

عدم  الزامات کد معیار اصلی

 انطباق

 درجه بندی

 عالی خوب متوسط ضریب

 زمین

زمین )غصبی نبودن، پرداخت  قانونی مالکیت در شرعی اصول رعایت 113

 ایو منصفانه مالکان، شرکا  یقانون ،مشروع یمال یقراردادهاخمس زمین، 

 و غیره( نزمی کنندگان هاجار

*    
5 

 استیو مقررات مرتبط مانند س نیقوان ،یاسناد مل های چارچوب تیرعا 121

و  ، بیمهطیدر صورت احراز شرا اتیپرداخت مال ،یمل یعیمنابع طب های

 رهیغ

*    
5 

سردخانه یا 

انبار دریافت 

 خرما

    * (حلال کار و کسب )دارای معتبر کنندگان تأمین از خرید 132
5 

 3 2 1  سردخانه مناسب برای انتخاب محل 312

3 

 کارگاه فضای

 و فرآوری

 بندیبسته

 1 1 1  (روزه و نماز) واجبات برگزاری برای لازم اتخاذ تمهیدات 232

5/0 

 1 1 1  کار محیط در وسایل و تجهیزات اجزاء، موزون و مناسب چینش 213

5/0 

 3 2 1  یبه حد کاف یمصنوع ای یعیطب وجود روشناییاز  نانیاطم 342

5/7 

با  یشستشو در محل ستمیمورد استفاده در س لیوسا هکلی آوری جمع 222

 مناسب طیشرا
 1 2 2 

1 

ضدعفونی 

 خرما

بروماید،  ممنوعیت استفاده از مواد غیرمجاز برای گازدهی خرما مانند متیل 412

های جایگزین مانند کنترل اتمسفر، روشقرص برنج، فسفین و غیره )

 گرمادهی و غیره(

*    
6 

 3 2 1  استفاده از روش مناسب ضدعفونی 441

6 

    * اطمینان از ایمن بودن روش ضدعفونی 341
5/7 

استفاده از تجهیزات  برخورداری مسئول گازدهی از تخصص و دانش لازم و 511

 )آموزش( ایمنی
*    

75/3 

 نگیسورت

 1 1 1  از طریق آموزش() آن یخرما و نحوه جداساز وبیع آشنایی کارگران با 512

3 

 3 2 1  وجود فضا و تجهیزات مناسب برای سورتینگ 441

6 

 بندی درجه
متناسب با سرعت  و رماحجم ورودی خ ،سرعت حرکت نوار نقاله اسبتن 514

 توسط کارگر  یجداساز
 1 1 1 

5/4 

 یشستشو

 خرما

 2 2 1  استفاده از روش مناسب شستشو 441

6 

 2 2 1  جویی در مصرف آناستفاده بهینه از آب و صرفه 141

75/3 

آب مورد  یهاشستشو، ویژگی فرآیندو ثبت سوابق مربوط به  یمستندساز 212

 یدیاستفاده و پساب تول
 1 2 3 

1 

 1 1 1 تنظیم رطوبت خرما با توجه به رقم و محتوای رطوبت 322
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  5/10 رطوبت میتنظ

 کردنخشک
 2 2 1  خشک کردن خرما در صورت لزوم به روش بهداشتی 441

6 

 یرگیهسته
    * یکیبه روش مکان یرگیهستهلزوم  441

6 

 دهیپوشش
 3 2 1  های مجازلزوم استفاده از افزودنی 411

6 

 بندی بسته

 3 2 1  بندی خرمابکارگیری مواد مناسب برای بسته 412

6 

 1 1 1  یرانیفرهنگ ا ی واسلام یارهایمع اب بندیبسته های یطراحانطباق  531

3 

گذاری و نشانه

 گذاریبرچسب

 3 2 1  ها و اطلاعات روی بستهدرج آگاهی 122

75/3 

    * درج وضعیت نشان طیب )قطعی یا در حال گذار( روی بسته 442

4 

 3 2 1  گذاری شدهقابل ردیابی بودن اطلاعات نشانه 153

75/3 

ماشین آلات و 

تجهیزات 

سالن تولید و 

 بسته بندی

 3 2 1  رکرد تجهیزاتاطمینان از صحت کا 432

4 

کارکنان انبار و 

سالن تولید و 

 بندیبسته

 1 1 1  استفاده از لباس کار 221

1 

 3 2 1  فردی کارکنان وریریزی برای ارتقاء و پایش بهرهبرنامه 142

75/3 

 3 2 1  جویی و پیشگیری از اسرافارتقاء سطح آگاهی کارکنان برای صرفه 141

75/3 
 

 خرما فرآوریمدل ارزیابی و رتبه بندی سردخانه و واحد

بررسی هر یک از معیارهای بازبینه سه گزینه  منظوربه

متوسط، خوب و عالی در نظر گرفته شد که به ترتیب امتیاز 

( به آنها اختصاص داده شد. همچنین یک 2)جدول  3و  2، 1

شد که بیانگر این مطلب گزینه عدم انطباق در نظر گرفته 

است که معیار مورد بررسی لازم است رعایت شود و چنانچه 

در هر مرحله حتی یکی از پارامترهایی از جدول که عدم 

ت یا هلدینگ ها حائز اهمیت است، توسط شرکانطباق آن

طور کلی از مقوله محصول طیب خارج رعایت نشده باشد، به

 گر چک نخواهد شد.خواهد بود و سایر موارد جدول دی

همچنین برای معیارهای در نظر گرفته شده که در سه 

بندی شده بودند، سطح کیفی متوسط، خوب و عالی درجه

آورده شده  3دامنه کیفی یا کمی تعیین شد که در جدول 

نمونه در جدول  عنوانبهفقط الزاماتی که  3است. در جدول 

طور قطع . بهو کمی شده اند آورده شده استآورده شده  2

برای کلیه الزاماتی که بر اساس استاندارها و اصول طیب و 

یا سردخانه تعریف  فرآوری منابع علمی برای هر مرحله از

 باید امتیازگذاری و بیان کمی نیز تعیین شود. شودمی

بندی و محاسبه امتیاز هر شرکت رتبه منظوربهدر نهایت  

(، خوب 1ر )متوسط )یا هولدینگ، امتیاز کسب شده هر معیا

آمده بر اساس اصول  دستبه( در ضریب مؤلفه 3( یا عالی )2)

شود. بدین ترتیب در امتیازبندی گانه طیب ضرب میپنج

اصل طیب و هم  5معیارها هم اهمیت هر اصل در بین 

اهمیت هر مؤلفه در همان اصل مورد بررسی دیده شده و در 

کل امتیاز معیارها در شود. بر اساس جمع محاسبه لحاظ می
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های مختلف تولید تا عرضه محصول مشخص خواهد بخش

شد که آیا محصول شرکت مورد مطالعه امتیاز لازم برای 

باشد و در صورت کسب نشان کسب نشان طیب را دارا می

یا  2، طیب درجه 1طیب کدام درجه از کیفیت )طیب درجه 

 ( را توانسته کسب نماید. 3طیب درجه 

 

 بندی بر مبنای معیارهای مختلفو بسته فرآوریسردخانه و کارگاهمبنای امتیازدهی . 3 لجدو

 معیار ردیف
 امتیاز

 (3عالی ) (2خوب ) (1متوسط )

 به جاده، آب و برق یدسترس محل سردخانه 1 1
به جاده، آب و برق و  یدسترس

 از محل زباله و پسماند یدور

 از یبه جاده، آب و برق و دور یدسترس

محل زباله و پسماند، توجه به آب و هوا 

 منطقه یایو جغراف

 روشنایی سالن 2 2
 نیب یینور و روشنا کنواختیپخش 

 لوکس 300تا  200

 یینور و روشنا کنواختیپخش 

 لوکس 500تا  300 نیب

بیشتر از  یینور و روشنا کنواختیپخش 

 لوکس 500

 انبار انبار دیتول محل جداگانه در داخل سالن آوری وسایل شستشوجمع 3 3

 انجماد )سرمادهی( اتمسفر کنترل شده اکسید کربناستفاده از دی روش ضدعفونی 4 4

 هوشمند و اتومات هایسامانه نوار نقاله میز کار سورتینگ 5 5

 مکانیزه دستکش و ابزار تمیز دستکش و ابزار تمیز  کلاهک یجداساز 6 6

 هوشمند و اتومات ایهسامانه نوار نقاله میز کار بندیدرجه 7 7

 مکانیزه  مکانیزه  نیمه مکانیزه روش شستشو 8 8

 استفاده از آب تازه در تمام مراحل مصرف بهینه آب 9 9

استفاده از آب تازه در مرحله 

نهایی و آب بازیافت و تصفیه 

 شده در مراحل قبل

استفاده از آب تازه در مرحله نهایی و 

آب بازیافت و تصفیه شده در مراحل 

 قبل

 خشک کردن 10 10
های بسته در معرض نور محفظه

 آفتاب
 خشک کن تحت خلا کن معمولیخشک

 ارگانیک تأییدمواد طبیعی و مورد  استاندارد ارگانیک استاندارد ملی دهیمواد مجاز برای پوشش 11 11

 مواد مناسب بندیمواد بسته 12 12
دار محیط مناسب و دوست

 زیست

با  دار محیط زیستمناسب و دوست

 خاصیت ضدمیکروبی

 8757استاندارد  اطلاعات روی بسته 13 13
( و 8757استاندارد ملی )

 ارگانیک

(، ارگانیک و 8757استاندارد ملی )

 طیب

 RFIDهای تگ اطلاعات درج شده روی بسته قابلیت ردیابی 14 14
های گوشی و برنامه RFIDهای تگ

 هوشمند

 ماهه 3واسنجی  ماهه 6واسنجی  )طبق استاندارد(واسنجی سالیانه  صحت کارکرد تجهیزات 15 15

 ای و کارگاهیهای دورهآموزش وری فردیارتقاء بهره 16 16
های آموزشی شرکت در دوره

 داخلی
 های آموزشی خارجیشرکت در دوره

 ای و کارگاهیهای دورهآموزش جوییارتقاء فرهنگ صرفه 17 17
های آموزشی شرکت در دوره

 داخلی
 های آموزشی خارجیدر دورهشرکت 

 ثبت کامپیوتری و دسترسی آنلاین ثبت کامپیوتری دستی مستندسازی سوابق 18 18

 طیب واحد مورد ارزیابی تعیین رتبه

بندی هر واحد ابتدا با استفاده از جداول رتبه منظوربه

ارزیابی و امتیازدهی به هر یک از معیارهای مورد بررسی 

شود. سپس امتیاز کسب شده هر معیار یامتیاز مربوطه داده م

در ضریب مؤلفه مربوط به آن معیار ضرب شده و مجموع 

آید. امتیاز می دستبه فرآوریامتیاز معیارها در هر واحد

کسب شده در سه حالت کیفی متوسط، خوب و عالی و 

( 4ها برای هر واحد )جدول همچنین تعداد عدم انطباق

 شود. محاسبه می
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 بندی خرمای طیب در الگوی نهایی ارزیابیو بسته فرآوریامتیاز سردخانه و واحد. 4ول جد

 مجموع امتیاز عالی مجموع امتیاز خوب مجموع امتیاز متوسط مجموع عدم انطباق واحد

 D C B A فرآوریسردخانه و واحد
 

آمده در جدول فوق، درجه  دستبهبر اساس امتیازهای 

شده و نشان طیب درجه یک، دو طیب به سه سطح تقسیم 

و یا سه به واحد مورد بررسی تعلق خواهد گرفت. در صورت 

واحد مورد بررسی هیچ  Cکسب امتیاز کمتر از حداقل 

سطحی از نشان طیب را دریافت نخواهد کرد. شایان ذکر 

است که در صورت وجود حتی یک مورد عدم انطباق واحد 

مورد ارزیابی قرار  مورد بررسی شرایط لازم را نداشته و

دامنه امتیاز لازم برای کسب رتبه درجه یک،  نخواهد گرفت.

نشان داده  5دو و سه طیب برای محصول خرما در جدول 

 شده است.
 

 بندی خرمای طیب در واحدهای مورد بررسیدامنه امتیاز لازم برای رتبه. 5 جدول

 درجه سه درجه دو درجه یک واحد

 Cو بیشتر از  Bکمتر از  Bو بیشتر از  Aکمتر از  Aبیشتر از  فرآوریسردخانه و واحد

 

و سردخانه امتیازدهی شده و  فرآوری بدین ترتیب واحد

باشد. شود که آیا قادر به دریافت نشان طیب میمشخص می

ان این امک فرآوری همچنین با استفاده از این الگو هر واحد

د از طیب قرار دارای را خواهد داشت که بداند در چه درجه

ها و کمبودهایی دارد تا به کیفیت عالی )درجه و چه نقص

 یک( طیب برسد. 

 گیری نتیجه

 یاستانداردهای، اصول علمدر پژوهش حاضر با تکیه بر 

چگونگی ارزیابی سردخانه و  به یو معارف اسلام یکاربرد

خرما برای کسب نشان طیب پرداخته شد.  فرآوری واحدهای

است که  ییهاحوزه یروطیب نشان  یگستره اصل و تیمحور

 یاثرگذارو سلامت جسمی و روحی  یسبک زندگ یبر رو

که در کشور ما غذای حلال مصرف با وجود ایندارند.  ییبالا

المللی حلال توجه نشد. بنابراین با شود اما به بازار بینمی

ابی که نشان طیب در سطحی بالاتر از حلال ارزیتوجه به این

دهد، ورود به این بازار و محصولات و واحدها را انجام می

بندی واحدها برای کسب نشان طیب و در ارزیابی و رتبه

نتیجه ورود محصولات ایرانی با نشان طیب در بازار خارج 

تواند فرصت از دست رفته را جبران کند. همچنین تلاش می

تواند ب میواحدها برای کسب این نشان و تولید محصول طی

بر سلامت روحی و جسمی جامعه تأثیرگذار باشد. با توجه به 

ترین تولیدکنندگان خرماست که ایران از جمله بزرگاین

که ورود محصولات خرما با نشان طیب به بازار ضمن این

دهد گام بسیار اطمینان را به مصرف این محصول افزایش می

گاه خرمای ایران در بازارهای و ارتقاء جای ءبزرگی نیز در اعتلا

بندی سردخانه خواهد نمود. تلاش برای رتبه ءالمللی ایفابین

خرما در موسسه پژوهشی علوم و صنایع  فرآوری و واحدهای

ای از آن در این مقاله آورده غذایی انجام شده است که خلاصه

های تواند در واحدهای تبدیلی و نخلستانشد. این الگو می

و همچنین برای سایر محصولات نیز مورد استفاده قرار  خرما

 گیرد. 

 قدردانی

پروژه  ینا یکه در اجرا یرضو یفیتاز همکاران موسسه ک

 شود.یم یاند، تشکر و قدردانپژوهشگران بوده یاریگر

 تضاد منافع

نتایج حاصل از این مطالعه با منافع نویسندگان و محققان در 
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Introduction: From the Islamic point of view, food quality standards are 

expressed based on the concept of Halal and Tayyib. A food is Tayyib 

when it is pure and pure from all material and spiritual aspects. Due to the 

long history of date palm trees in Iran, the purpose of this study was to 

develop a model for evaluating the quality and ranking of dates based on 

good indicators. 

Methods: For this purpose, first, the stages of cold storage and packaging 

of date palm were evaluated in detail. In the next section, the existing 

national and international laws, standards, and challenges in the field of 

date fruit production, processing and packaging were discussed based on 

AHP method. Tayyib's parameters include being Halal, attractiveness, 

health, originality, and efficiency which for each of them were defined 

components and they were given weight. In the next step, checklists were 

prepared for all stages of cold storage, processing and packaging, based 

on the studies performed, and the main features and requirements were 

defined. 

Results: With the obtained information, the quality and ranking 

evaluation patterns were designed with specific criteria. In order to rank 

the units, first the evaluation points were given to each of the studied 

criteria using evaluation and scoring tables. Then the score of each 

criterion was multiplied by the coefficient of the relevant component and 

the total score of the criteria was obtained in each unit.  

Conclusion: Based on the results, Thus, the rank of the units (Tayyib class 

1, Tayyib class 2, Tayyib class 3 and none) were specified.  
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